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犈犳犳犲犮狋犉犪犮狋狅狉狊犪狀犱犕犲狋犺狅犱狊狅犳犘狅狋犪狋狅犛狋狅狉犪犵犲

犎犃犗犣犺犻狔狅狀犵
（ＫｅｓｈａｎＢｒａｎｃｈｏｆＨｅｉｌｏｎｇｊｉａｎｇＡｃａｄｅｍｙｏｆＡｇｒｉｃｕｌｔｕｒａｌＳｃｉｅｎｃｅｓ，Ｋｅｓｈａｎ，Ｈｅｉｌｏｎｇｊｉａｎｇ

１６１６０６）

犃犫狊狋狉犪犮狋：Ｉｎｏｒｄｅｒｔｏｅｘｐｌｏｒｅｔｈｅｅｆｆｅｃｔｉｖｅｍｅｔｈｏｄｏｆｐｏｔａｔｏｓｔｏｒａｇｅａｎｄｐｒｏｍｏｔｅｉｔｓｉｎｄｕｓｔｒｉａｌｉｚａｔｉｏｎｄｅｖｅｌｏｐ

ｍｅｎｔ，ｔｈｅａｆｆｅｃｔｉｎｇｆａｃｔｏｒｓｄｕｒｉｎｇｓｔｏｒａｇｅｐｅｒｉｏｄｗｅｒｅｓｕｍｍａｒｉｚｅｄ，ｉｎｃｌｕｄｉｎｇｓｔｏｒａｇｅｔｉｍｅ，ｔｅｍｐｅｒａｔｕｒｅ，ｌｉｇｈｔ，

ｃｈｅｍｉｃａｌｉｎｈｉｂｉｔｏｒａｎｄｓｔｏｒａｇｅｍｏｄｅ．Ｔｈｅｅｆｆｅｃｔｏｎｐｏｔａｔｏｑｕａｌｉｔｙ，ｐｈｙｓｉｏｌｏｇｉｃａｌｃｈａｒａｃｔｅｒｉｓｔｉｃｓ，ｔｈｅｃｏｎｔｅｎｔｏｆ

ｅｆｆｅｃｔｉｖｅｃｏｍｐｏｎｅｎｔｓａｎｄｖｉｒｕｓｆｒｅｅｓｅｅｄｖｉｇｏｒｗａｓａｎａｌｙｚｅｄ．Ｍｅｔｈｏｄｓｏｆｐｏｔａｔｏｓｔｏｒａｇｅａｎｄｔｈｅｍａｔｔｅｒｓｎｅｅｄｉｎｇ

ａｔｔｅｎｔｉｏｎｗｅｒｅｐｕｔｆｏｒｗａｒｄｔｏｍｉｎｉｍｉｚｅｔｈｅｌｏｓｓａｎｄｐｒｏｖｉｄｅａｔｈｅｏｒｅｔｉｃａｌｂａｓｉｓｔｏｒｅａｌｉｚｅｓｃｉｅｎｔｉｆｉｃｓｔｏｒａｇｅ．

犓犲狔狑狅狉犱狊：ｐｏｔａｔｏ；ｓｔｏｒａｇｅ；ａｆｆｅｃｔｉｎｇｆａｃｔｏｒｓ
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