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摘要：采用国标法对合肥市２个超市销售的鸭肝共１８０份进行细菌总数、大肠菌群及４种常见食源性致病菌

等微生物指标检测鉴定。结果表明：从随机抽检的１８０份鸭肝中，菌落总数和大肠菌群的总超标率分别达

３２．２％ 和１５．８％，沙门氏菌检出率为７．２％；金黄色葡萄球菌检出率为２．２％；志贺氏菌检出率为０．５５％；肠

出血性大肠杆菌１５７∶Ｈ７ 未被检出。
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　　食品安全是关系到人民的身体健康和国计民

生的一个重大问题。随着我国工农业的飞速发

展，食品污染问题日益突出。据报道，最近几年我

国发生的几起重大的食物中毒事件都与微生物致

病菌污染有关［１３］。我国规定，在食品中不得检出

致病菌［４］。

为了解合肥市超市售鸭肝的卫生质量状况，

对合肥市超市售鸭肝的的菌落总数、大肠菌群和

部分食源性致病菌进行了调查研究，从而为建立

食品污染物的监测系统、了解食品污染物在我国

的污染状况和污染水平、预防食物中毒的发生和

流行以及全面掌握食品安全状况等提供可靠的科

学依据和技术支撑。

１　材料与方法
１．１　材料

２００９年２～８月，在合肥市２个大型超市（分

别以Ａ、Ｂ表示）分别随机购买新鲜鸭肝９０份，共

１８０份。

试验试剂和仪器主要包括，一般常用培养基

（购自杭州微生物试剂有限公司）、全自动细菌鉴

定Ｉｄ３２Ｅ试纸条（购自法国生物梅里埃公司）、沙

门氏菌属诊断血清（Ａ～Ｆ多价）（购自中国生物技

术集团公司兰州生物制品研究所）。３７℃恒温培

养箱，全自动微生物分析仪ＶＩＴＥＫ—ＡＭＳ６０（法

国生物梅里埃公司）。

１．２　方法

监测项目包括细菌总数、肠出血性大肠杆菌、

金黄色葡萄球菌、沙门氏菌、志贺氏菌等５个

项目。

于不同时间在超市采集新鲜鸭肝放入无菌塑

料袋中，冷藏并尽快送达实验室。

菌落总数测定按ＧＢ／Ｔ４７８９．２—２００３执行。

其它均按照“全国食源性致病菌监测计划”的检测

技术要求进行［５］。

１．３　检测数据分析

采用ＳＰＳＳ１１．５统计软件对样品检测数据进

行生物学统计。

２　结果与分析
２．１　各类食品中致病菌检出情况

由表１可知，按照国家食品卫生标准
［６］，该次

检验鸭肝样品共１８０份，共检出１３株沙门氏菌，

检出率为７．２％，金黄色葡萄球菌４份，检出率为

２．２％；志贺氏菌１份，检出率为０．５５％（见表１）。

２．２　各类食源性致病菌检出情况

在检测的食品中，４种致病菌沙门氏菌、

表１　合肥市２个超市新鲜鸭肝主要微生物学指标的检测结果分析

地点
样品

数量／个
菌落总数 大肠菌群

沙门氏菌

检出数
检出

率／％

Ｏ１５７∶Ｈ７

检出数
检出

率／％

金黄色葡萄球菌

检出数
检出

率／％

志贺氏菌

检出数
检出

率／％

Ａ ９０ ５５９７２．００００±７９８４４．２０１９ ２００３７．６７±８６００．０９ ５ ５．５ ０ ０ ２ ２．２ ０ ０

Ｂ ９０ ４４３５８．６００４±６７７９６．４９ １２６５３．０６±１００２１．２２ ８ ８．９ ０ ０ ２ ２．２ １ １．１

合计 １８０ １３ ７．２ ０ ０ ４ ２．２ １ ０．５５

Ｏ１５７∶Ｈ７、志贺氏菌、金黄色葡萄球菌中，分离出

了沙门氏菌、金黄色葡萄球菌和志贺氏菌，未分离

到Ｏ１５７∶Ｈ７。
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３　讨论

新鲜鸭肝菌落总数与大肠菌群的相关系数为

０．２１６，犘＜０．０１，高度相关；样菌落总数与大肠菌

群的相关系数为０．３２０，犘＜０．０１，高度相关。

在全部检样中，沙门氏菌检测阳性和沙门氏

菌检测阴性的样品菌落总数平均值±标准差分别

为 １４０３２１２．５０±６５００７９４．４６、１４６３００３．６８±

５６２８５３６．８１。

通过对合肥市２个超市新鲜鸭肝的检测结果

表明，菌落总数、大肠菌群和沙门氏菌３项检测指

标之间具有一定的相关性，其中大肠菌群和沙门

氏菌之间为正相关，因此，在畜产品生产过程中重

视大肠菌群的控制则有利于降低沙门氏菌的

污染。

建议建立和完善食品从“农田到餐桌”整个食

物链各个环节的监管，在食品生产企业中推行

ＧＭＰ、ＩＳＯ和 ＨＡＣＣＰ管理体系，将食物中毒发

生的可能性降到最低水平。

食品的卫生安全关系到国民的身体健康和生

命保障，通过食品污染物监测分析，可以及时发现

和掌握当地食品污染程度及其污染分布特点，有

效提高本区食品卫生监测和检测水平，从而更有

针对性地为制定食品卫生地方标准和控制食品污

染措施提供科学依据，更大地保障了当地食品卫

生安全和居民健康。提高我国食品出口的质量水

平，有效地保证食品的卫生安全，减少食源性疾病

的发生。
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