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黑龙江省优质小麦生产状况调查

李筱静1 ,韩利强1 ,张广德2 ,蔡　辉1

(1.黑龙江省农垦北安农业科学科研所 ,北安 164009;2.黑龙江省北安市通北镇 65631部队 ,北

安 164031)

摘要:针对黑龙江省近年来发展小麦生产的情况及思路 ,分析了小麦市场低靡 , 种植面积下降的主要原因。从小

麦品质以及栽培条件对品质的影响角度 , 概述黑龙江省优质小麦生产状况。
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Abstract:Owing to the situation and thinking of developing wheat production in Heilongjiang province , the main

reasons of w hea t ma rket downturn and planting a rea declining w ere analy zed.The production situa tion was sum-

marized f rom the w heat quality and effect of cultiv ation condition on quality.
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　　小麦是黑龙江省的主要粮食作物之一 ,其种植
面积在垦区内最多曾达耕地面积的 40%以上 ,后来
由于单纯追求高产 、忽略品质 ,劣质品种比例过大 。
在市场经济激烈竞争条件下 ,出现劣质粮难卖 ,国库
也不再收购的局面 ,致使小麦生产急剧滑坡 ,现在种
植比例不足 10%,使种植业出现危机 ,作物结构比
例失调 ,轮作制破坏 ,农业生产不平衡 ,严重影响黑
龙江省农业和垦区经济的发展 。随着市场经济的发
展和人民生活水平的提高 ,小麦育种者和生产单位
对品质加大了重视力度 ,只要改良品质 ,提高面粉加
工质量 ,增强市场的竞争能力 ,就可以扭转小麦市场
低靡的状况。因此发展优质小麦生产对调整黑龙江
省和垦区的种植业结构 ,保持生态平衡 ,恢复农业生
产 ,进一步发展垦区经济具有重大意义 。

1　小麦的品质
小麦的品质分营养品质和加工品质两个方面 。

1.1　营养品质
指小麦籽粒所含人体需要的营养成分的高低 ,

主要是指蛋白质和赖氨酸含量的高低 ,优质小麦应

该是蛋白质含量高 ,蛋白质中的赖氨酸比重高。
1.2　加工品质

分第一次加工(原粮磨粉加工)和第二次加工
(食品加工)。
1.2.1　第一次加工的品质优劣是根据出粉率高低 ,
面粉白度 ,降低加工能量的消耗 ,以及易磨 、易筛 、易
分离的程度来确定 ,与籽粒的容重 、粒形 、饱满度 、硬
度 、色泽的相关性很大 。
1.2.2　第二次加工品质是根据加工不同种类的食
品对品质性状的指标要求划分的 。①加工面包 。需
要强筋小麦品种 ,即蛋白质含量高 ,面筋含量高 ,特
别是要求面筋的筋力强 ,弹性好 ,面团的流变性小。
通常的理化指标有:蛋白质含量要求大于 15%,湿
面筋含量大于 35%,沉降值大于 45 mL ,面团形成
时间大于 6 m in ,稳定时间大于 10 min ,抗延阻力大
于 350 BU ,延伸性大于 22 cm , 拉伸面积大于 80

cm2 ,烘烤体积大于 750 mL ,面包评分大于 80 分。
②加工饼干和蛋糕 。需要弱筋小麦品种 ,即蛋白质
含量低(小于 10%),面筋含量低(小于 22%),沉降
值低(小于18 mL),面团形成时间1.0 ～ 1.5 min ,稳
定时间小于 2 min ,达到这个指标加工出来的饼干
和蛋糕才疏松可口 。③加工面条 。需要中筋小麦品
种 ,即蛋白质和湿面筋含量较高 ,而且要求淀粉的性
能好 、直链淀粉含量低 ,淀粉的膨胀势 、糊化等性状
好 。通常的理化指标有:蛋白质含量要求大于
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12%,湿面筋含量大于 28%,沉降值大于 30 mL ,稳
定时间大于 4 min ,灰分含量小于 0.55%。 ④加工
饺子和馒头。需要中筋小麦品种 ,强筋面粉蒸馒头
发硬 ,口感差。加工饺子要求的品质指标为:蛋白质
含量要求大于 13%,湿面筋含量 28%～ 32%,沉降
值大于 30 mL ,面团吸水率大于 55%,形成时间大
于 4 min ,稳定时间大于 5 min ,评价值大于 50分 。
加工馒头要求的品质指标为:蛋白质含量要求 12%
～ 14%,湿面筋含量 25%～ 30%, 沉降值大于 30

mL ,面团吸水率 50%～ 55%,形成时间大于 3 min ,
稳定时间大于 3 min ,评价值 40 ～ 55分。

2　国内市场对优质小麦的需求状况
我国的小麦种植面积 、总产量和消费量都位居

世界第一 。然而品质结构不合理 ,不能满足消费者
日益增长的对优质小麦制品的需求 ,为此 ,国家每年
花费大量外汇进口优质小麦。根据国内市场调查和
专家测算 ,目前制作饼干 、蛋糕的小麦需求量为 60

亿 kg
[ 1]
,占小麦总消费量的 5%～ 6%,制作面包的

小麦需求量占小麦总消费量的 3%,而国内生产量
只能满足需求量的 5%,其余主要靠进口 。随着食
品工业的发展和人民生活水平的提高 ,以小麦面粉
为原料的各种精制面食和方便食品的消费量大幅度

增长 ,国内粮食和食品加工企业对优质小麦的需求
迅速扩大 。

3　栽培条件对小麦品质的影响
小麦产量的高低与品质性状的优劣除受品种本

身的遗传特性影响外 ,栽培措施和生态环境的影响
也十分重要[ 2-3] 。
3.1　气候对小麦品质的影响

研究表明 ,直接影响小麦品质的气候因子主要
是小麦抽穗至成熟期的温度 、日照和水分。小麦灌
浆期间日均温度 15 ～ 32℃,蛋白质含量随温度的上
升而提高 。小麦籽粒的蛋白质含量与降雨量呈负相
关 ,小麦生育后期过多降水会降低面筋弹性 ,影响烘
烤品质[ 4] 。黑龙江省东部地区多雨 、温度低 、湿度
大 ,西部地区少雨 、昼夜温差大 ,同一小麦品种在东
部地区种植不如在西部地区的品质好。
3.2　施肥对小麦品质的影响

在施肥对小麦品质的影响以氮肥运筹对小麦品

质的调控研究较多[ 5-7] ,也有关于钾肥对小麦品质的
研究 。
3.2.1　氮肥对小麦品质的影响　氮肥是对小麦品
质影响最大的因素 ,合理使用氮肥可以有效改善营
养品质和加工品质 。对于优质强筋和优质中筋小
麦 ,以增加蛋白质和面筋含量 ,改善加工品质为目标
的施氮技术 ,应在适宜的群体条件下 ,提高氮肥的投
入水平 ,适当增加中后期肥料施入比例。对于优质
弱筋小麦 ,在确保一定产量的前提下 ,严格控制氮肥
的施用量 ,严格控制后期的肥料施用[ 8] 。因为在一
定范围内小麦籽粒蛋白质含量随着氮肥施用量或施
用期的推迟而增加[ 9] 。一般情况下 ,在总施氮量一

定时 ,增加氮肥基施比例 ,有利于小麦幼苗生长 ,增
加氮肥追施的比例 ,促进小麦中后期生长 ,有利于增
产 ,并可显著提高籽粒蛋白质含量 , 改善小麦
品质[ 10] 。
3.2.2　钾肥对小麦品质的影响　钾肥被称为品质
元素 ,对农产品的品质影响较大。施用钾肥能显著
提高强筋小麦的产量 ,主要通过显著增加了小麦籽
粒千粒重而产生作用。此外 ,施用钾肥后 ,小麦籽粒
蛋白质含量与湿面筋含量均有一定程度的提高 ,沉
降值变化不大[ 11] 。

4　黑龙江省优质小麦品种的培育与生
产状况

　　我国在过去粮食紧缺条件下 ,对品质不够重视 ,
因此对品质的研究和优质麦品种的培育起步较晚 ,
而且我国缺乏高筋面包麦的品种资源 ,近十年来才
从国外引进野猫 、罗布林 、格来尼等优质资源 ,然而
这些国外引进品种对黑龙江省的自然条件不适应 ,
存在病害严重 、易倒伏 、产量低等缺点 ,品质性状也
不稳定 。各科研育种单位正利用引进的优质品种与
当地的高产 、抗性强的品种进行杂交 ,培育适应当地
自然条件 ,既高产又优质的新品种。

目前 ,黑龙江省已经培育推广一批优质小麦新
品种。中筋品种有克丰 6号 、龙辐麦 10 号 ,高筋品
种有龙麦 26 、龙麦 29 、龙麦 30 、克丰 10号 、克丰 19 、
垦红 14 、龙辐麦 12 、龙辐麦 17。农垦北安农业科研
所育成一批优质小麦品系 ,中筋品系有北 97-10 ,北
98-285 ,高筋品系有北 00-42 ,北 00-20 ,北 03-0261 ,
北 03-0335 ,北 04-4366 等 ,这些品系的品质都接近
进口优质麦的水平 ,而且高抗赤霉病 、根腐病 ,秆强
抗倒伏 ,增产潜力大 ,还有一批新的后备品系正在继
续完善和提高。因此 ,黑龙江省已经具备了全面种
植优质高产品种 ,振兴麦业生产的条件。
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