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1999 ～ 2005年黑龙江省通过审定的大豆
品种的品质及特征特性分析

＊

高春霞 ,马永华 ,单　宏 ,程爱华

(黑龙江省农科院谷物品质研究中心 ,哈尔滨 150086)

摘要:对 1999 ～ 2005年间黑龙江省大豆审定品种的品质进行了初步分析 ,结果表明 ,蛋白质含量在

37%～ 44.5%之间的占总数的 94%;脂肪含量在 18%～ 22.5%之间的占总数的 83.2%;播种面积

在 667 hm
2
以上的有 40 个 , 占总数的 48.2%, 蛋白质平均含量为 39.9%,脂肪含量平均为

20.97%;并对品质与生物性状的相关关系进行了初步分析 。
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Abstract:This paper briefly int roduced the quality of appro ved soybean varieties in Heilongjiang

Province f rom 1999 to 2005.Results show ed that the number of v ariety w hose pro tein content

ranging f rom 37% to 44.5% reached 94 percent.The number o f variety w hoe s oil content ran-

g ing f rom 18% to 22.5% reached 83.2 pe rcent.The number of the variety plant ing area more

than 667m2 was 40 , which w as 48.2 pe rcent o f the total.The mean content o f pro tein and oil

were 39.9% and 20.97%, respectiv ly .Cor relat ion be tw een variety quality and bio-characters w as

also analyzed.
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　　大豆是我省主要作物之一 ,世界蛋白质产量的

80%为植物蛋白质 ,其中大豆蛋白质占 16%[ 1] ,大

豆中蛋白质 、脂肪含量丰富。因此 ,选育出优良的大

豆品种是育种工作者追求的目标 , 本文对 1999 ～

2005年我省审定推广的 83个大豆品种的品质及特

征特性进行初步分析 。

1　材料与方法
材料来源于通过黑龙江省审定的品种共 83份 。

品质分析数据来自于黑龙江省农科院谷物品质研究

中心 ,品种生物学特性等资料由黑龙江省种子管理

局提供。粗蛋白质分析采用 Buchi321型定氮仪 ,半

微量凯氏法(NY/T3-1982);粗脂肪分析选用 YG

-2型脂肪抽提残余法(NY/T4-1982)。

2　品质分析结果
表 1　蛋白质和脂肪含量范围分布

蛋白质含量

(%)

品种数

(个)

占总数

(%)

脂肪含量

(%)

品种数

(个)

占总数

(%)

<37 2 2.4 <18 3 3.6

37～ 44.5 78 94 18～ 22.5 69 83.2

>44.5 3 3.6 >22.5 11 13.2
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　　据 83个品种统计 ,蛋白质平均含量为 40.7%,

品种间差异较大 ,变辐在 36.06%～ 46.00%。其中

含量在 37%～ 44.5%之间的约占 94%,含量过高和

过低的品种极少 ,蛋白质含量高于 44.5%的品种只

有 3份。低于 37%的品种只有 2份 。脂肪含量平

均为 20.6%,变辐在 16.10%～ 23.27%, 含量在

18%～ 22.5%,有 69 份 ,占总数的 80%,低于 18%

的品种只有 3份 ,高于 22.5%的有 11份。

3　生物学性状与品质的关系
3.1　花色

大豆白花稍多 , 约占 53.01%, 紫花约占

46.99%。白花品种 ,蛋白质平均含量为 39.84%,

变辐在 36.06%～ 44.69%;脂肪平均含量 20.9%,

变辐在 16.77%～ 23.21%。紫花品种 ,蛋白质平均

含量为 40.34%,变辐在 37.25%～ 46.00%;脂肪含

量平均为 20.24%,变辐在 16.10%～ 23.273%。白

表 2　不同花色蛋白质和脂肪含量范围分布

项目 白花 紫花 项目 白花 紫花

蛋白质(%) 39.84 40.34 脂肪(%) 20.9 20.24

蛋白质含量变幅(%) 36.06～ 44.69 37.2～ 46.00 脂肪含量变幅(%) 16.77～ 23.21 16.10～ 23.27

花品种蛋白质含量稍低于紫花品种 ,脂肪含量略高

于紫花品种(见表 2)。

3.2　叶形 、百粒重的分析

叶形之中长叶占 65.1%,圆叶约占 19.3%,尖

叶约占 14.5%,只有一个披针形。长叶型大豆蛋白

质含量平均为 40.29%,变幅在 37.25%～ 46.00%;

脂肪含量平均为 20.44%, 变幅在 16.10% ～

22.94%,圆叶型大豆蛋白质含量平均为 39.22%,

变幅在 36.06% ～ 44.69%;脂肪含量平均为

19.87%,变幅在 19.46%～ 23.21%,尖叶型大豆蛋

白质含量平均为 40.12%, 变幅在 38.29% ～

44.49%;脂肪含量平均为 20.14%,变幅在 17.74%

～ 21.86%,百粒重在18 ～ 22 g 之间的占 77.1%,蛋

白质含量平均为 39.82%, 脂肪含量平均为

20.71%。

3.3　生育期 、株高 、活动积温的分析

生育期多集中在 100 ～ 120 d ,占总数约 78%,

平均为 114 d ,生育日数<100 d 的有 9个 ,而>120

d的有 7个 ,变辐 82 ～ 126 d 。株高一般在 60 ～ 90

cm ,占总数的 78.9%,平均株高为 80 cm 。大豆是

喜温作物 ,多数品种活动积温在 2 000 ～ 2 500 ℃,

占73.49%,活动积温平均为 2 253.2 ℃。黑河地区

的品种活动积温较少 ,平均在 1 972 ℃左右 。产量

平均为 159 kg/hm
2
, 产量最高的是黑农 43 , 为

205.1 kg/hm2 , 产 量 最 低 的 是 东 农 45 , 为

121.7 kg/hm2(见表 3)。

表 3　各生育性状范围概况
项目 株高(cm)产量(kg/ hm2) 积温(℃) 生育期(d)

平均 80 159.58 2253.2 112

最低 35 121.7 1700 82

最高 115 205.1 2628 127.5

3.4　结荚习性的分析

亚有限品种居多 ,占 71.1%,无限结荚习性品

种占 27.7%,有限结荚习性品种仅 1个。由表 4可

见 ,无限结荚习性品种中 , 蛋白质含量平均为

39.65%,变辐在 37.64%～ 45.69%,脂肪含量平均

为 20.92%,变辐在 18.5%～ 23.01%,亚有限品种

中 ,蛋白质含量平均值为 40.26%,变辐在 36.06%

～ 46.00%, 脂肪含量平均值为 20.47%, 变辐在

16.1%～ 23.27%。无限结荚习性品种蛋白质稍低

于亚有限结荚习性品种 ,脂肪略高于亚有限品种 。

表 4　不同结荚习性蛋白质和脂肪含量范围分布

项目 无限结荚习性 亚有限结荚习性

蛋白质(%) 39.65 40.26

蛋白质变幅(%) 37.64～ 45.69 36.06～ 46.00

4　品质与生物学性状的相关性分析
由相关分析可看出(见表 5),蛋白质与脂肪含

量呈极显著负相关关系 , r= -0.75
＊＊
。脂肪和蛋

白质形成都需要光合产物-糖 ,当环境条件利于蛋

白质的形成 ,子粒蛋白质即增加 ,而抑制了脂肪的形

成
[ 2]
。蛋白质与积温 、百粒重 、生育期显著负相关 ,

与产量无相关关系 。脂肪与积温 、百粒重 、生育期 、

产量无相关关系。产量与积温 、百粒重 、生育期有极

显著正相关关系。生育日期与积温有极显著的正相

关关系 ,与百粒重无相关关系。积温与百粒重也无

相关关系。大豆是喜温作物 ,夏季平均气温在 24 ～

26 ℃左右 ,对大豆生长发育是适宜的 。一般来说 ,

土壤干旱 、高温闷热 ,对脂肪形成积累有利 。

表 5　各性状间相关关系
项目 蛋白质 脂肪 产量 生育期 百粒重

积温 -0.2693＊ 0.2327 0.3492＊＊ 0.9188＊＊ 0.1692

百粒重 -0.2674＊ 0.146 0.3763＊＊ 0.2031

生育期 -0.2688＊ 0.1693 0.4477＊＊

产量 -0.1128 0.0437

脂肪 -0.75＊＊

　　注:r0.01=0.283 r0.05=0.283。
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粮饲兼用玉米无公害生产技术研究
＊

孙敬华

(山东省费县种子公司 , 273400)

摘要:玉米无公害生产是一个复杂的系统管理过程 ,这个过程要充分考虑各种环境因子 ,以粮饲兼

用玉米为中心 ,充分利用各种手段和方法为玉米创造最佳的生长环境 ,对病虫草害进行综合治理 ,

对玉米生产进行产前 、产中 、产后全方位控制 ,从而达到无公害生产目的。
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Technique Research of Grain Raised and Concurrently Used Maize

on Environment-Friendly Production
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Abstract:I t is a complicated systema tic management that the maize is produced environment-

f riendly , this course should fully consider v arious envi ronmental factors , centre wi th the g rain

raised and concurrent ly used the maize to fully uti lize v arious means and methods to create the
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5　结论与讨论
5.1　黑龙江省大豆蛋白质和脂肪含量多数为中等

水平[ 2] ,蛋白质含量高于 44.5%的品种只有 3份 ,

即黑农 43 、绥小粒豆 1号 、黑河 28。低于 37%的品

种只有 2份。它们是黑农 44 、垦农 18。脂肪含量低

于 18%的品种只有 3份 ,绥小粒豆 1号 、黑河 34 、东

农 48。高于 22.5%的有 11份 ,即垦农 20 、垦丰 9

号 、合丰 47 、东农47 、嫩丰17 、黑农 45 、黑农44 、绥农

20 、合丰 42 、垦农 18和垦农 19。

5.2　83个品种中播种面积在 6 667 hm
2
以上的有

40个 ,占总数的 48.2%,蛋白质平均含量为39.9%,

变辐在 36.06% ～ 45.69%;脂肪含量平均为

20.97%,变辐在 18.89%～ 23.27%。其中 , 6.7 万

hm
2
以上的品种有 21个 ,蛋白质含量高于 42.5%

的品种有 6个 ,它们是:黑河 35 、绥农 21 、黑农 47 、

黑农 48 、合丰 48 、黑河 38。脂肪含量高于 22%的品

种有 5个:它们是抗线虫 3号 、东农 45 、黑河 21 、垦

农 18 、合丰 39。

5.3　黑龙江省大豆育种者十分重视大豆优质品种

的选育 ,一般多以高脂肪作为育种目标 ,提高品种脂

肪含量 ,近几年来 ,在我省已选育出 11 份脂肪含量

在 22.5%以上的品种 ,但在 23.0%～ 23.5%的只有

5个品种 ,尚未选育出脂肪含量在 25%的高脂肪品

种 ,由于品种对大豆脂肪含量的影响大于生态条件

的影响[ 4] ,而高脂肪种质资源较为贫乏 ,所以应重点

突破高脂肪种质资源的利用和改良[ 4] ,而实践证明 ,

高脂肪品种较高蛋白质品种更难选育 ,有待于育种

者深入探讨和研究 。
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