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对加速黑龙江省大豆生产和加工产业化的思考
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摘要: 对黑龙江省大豆的生产、加工现状做了分析 ,提出了黑龙江省大豆的生产、加工和推动产业

化进程和对策。
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　　大豆既是粮食作物 ,又是经济作物 ,既可做为重

要的工业原料 ,又是人类所需蛋白和脂肪的重要来

源。因此充分利用和开发大豆资源 ,进行综合开发 ,

加快农村产业化进程 ,对增加农民收入 ,提高城乡人

民生活水平 ,促进相关产业的发展都是十分重要的。

1　大豆的生产加工现状

黑龙江省是全国重要大豆生产基地 ,大豆种植

面积 233万 hm
2左右 ,总产占全国 1 /3,居全国各省

之首。然而在市场经济深入发展的今天 ,仅靠出售原

豆与初加工产品的传统经营已使“金豆豆”失去了昔

日的光彩 ,产品积压 ,价格一跌再跌 ,财富变成了包

袱。目前除 150家浸油厂和 1 000多个小榨油厂 ,每

年加工大豆 180kt、产出油脂 26kt和豆粕 140kt外 ,

还有冬梅、绿奇等 5家中型企业及 100多家小企业 ,

主要生产豆粉、大豆精粉、豆奶粉为主 ,年产量达

60kt。另外还有传统的豆制品、腐乳、干豆腐、豆浆

等 ,并有少量的大豆分离蛋白、浓缩蛋白及脱脂豆奶

粉产品。这些企业与国内外先进地区 ,在设备、技术、

质量上差距较大。真正具有高科技、高附加值产品却

很少。 大豆食品加工能力很低 ,其具体表现如下:

1. 1　大豆品种种植结构不合理 ,影响经济效益　黑

龙江的大豆基本上是蛋白和脂肪兼用型品种 ,专用

品种面积小 ,有些如用于蛋白加工的低脂肪和无胰

蛋白酶抑制素的品种还没在生产上应用。 一般大豆

蛋白含量在 38% ～ 40%左右 ,脂肪含量在 17%～

18%左右 ,而专用高蛋白质品种如黑农 34、黑农 35

蛋白质含量高达 45%以上 ,高油品种黑农 33、黑农

41含量高达 22%以上。

1. 2　原料产量不稳定 ,种植面积下滑幅度大 ,缺乏

保证体系和支撑条件　由于受到近 2年我国进口大

豆、豆粕的冲击 ,大豆卖出难、价格低的影响 ,大豆面

积速减 ,产量逐年下滑。

1. 3　精加工的层次低 ,系列产品少 ,综合经济效益

差　实践证明 ,大豆加工成粗蛋白和豆粕 ,售价

2 500元 / t,加工成组织蛋白 ,售价 8 000元 /t ,加工

成分离蛋白 ,售价 2. 4万元 / t。三个层次加工 ,产品

附加值可由 30%增加到 90% 。但黑龙江省多数企业

仅生产豆粉、豆奶粉、大豆精粉 ,全国 26家大豆分离

蛋白企业 ,黑龙江仅有 5家 ,且在加工分离蛋白后 ,

废浆液里含有 20%低聚糖、 25%的碳水化合物、

15%的乳清蛋白 , 10%的豆渣纤维被废弃排掉。 美

国、日本、韩国都同时开发生产低聚糖饮料 ,食用纤

维素和乳清蛋白饮料 ,获得近 18%的收益。

1. 4　产品内在质量差 ,市场竞争能力弱 ,包装保鲜

技术不过关　由于使用原料质量不佳 ,不了解进口

产品 ,自控指标没掌握其功能助剂配方 ,使分离蛋白

产品在凝胶、乳化、分散、脂溶等功能性方面与国外

同类产品差距很大。 冲饮豆粉和豆奶粉由于脱胚效

率低、脂肪氧化酶活性去除不彻底 ,产品有苦涩味、

豆胚味 ,溶解度、速溶效果差。 一些传统豆制品由于

包装保鲜技术差 ,影响了产量和销售。

1. 5　关键设备不过硬 ,工艺技术不完善 ,产品质量

不稳定　就分离蛋白使用设备来说 ,德国的脱皮设

备效率达 95% ,黑龙江仅 70%甚至更低 ;丹麦的尼

鲁、瑞典的阿法拉代公司的碟片、卧式不同型号 ,不

同用途的分离机 ,分别专用在液 -液、液 - 固、液 -

液- 固分离上 ,而黑龙江是一机到底。国外采用高压

喷雾干燥和低温冷冻干燥技术 ,解决了保证质量的
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关键问题。

1. 6　原料质量差 ,新产品少 ,应用面窄 ,缺乏名牌意

识　国外用于大豆蛋白加工的原料专供、特需、精

选、氮溶解指数 N SI值比我国高 10个百分点。新产

品少、应用面窄、数量不足、消费市场开发引导不利。

另外 ,品牌、名牌创造意识差 ,没有很好树立企业形

象。很多产品久负盛名 ,但由于品牌混乱 ,知名度小 ,

没有像江苏维维健康食品集团那样的宣传力度和企

业形象。

1. 7　产业化水平低、效益差　由于产业化规模小 ,

农民增产不增收 ,科技含量低、附加值小。 如克山县

年产大豆 150kt以上 ,由于加工能力差 ,加工量不到

年产量的 40%。 虽有大豆资源 ,却只能以卖原料为

主 ;增产不增收。

2　大豆产品市场前景

大豆中所含的氨基酸组分比较齐全 ,包括不饱

和脂肪酸、钙、磷、镁等 20多种矿物质和锌、硒等微

量元素 ,生物效价为 65,净蛋白值 (N DPV)为 21. 8,

蛋白质效率 ( DER)及生物学价值 ( BV )均高于其他

植物油料。可见 ,大豆食品加工的发展前景十分可

观。据资料记载 ,全世界共有大豆单一制品和复合制

品近千种 ,美国仅大豆蛋白食品就有 500多种 ,占全

部食品消费总量的 30%。 日本虽是大豆进口国 ,但

也有各种大豆食品近百种 ,年消费 60kt。 德国在大

豆磷脂食品开发方面历史悠久 ,产量大 ,目前向全世

界供应 30%的大豆磷脂食品。

黑龙江省的大豆食品在加工量、消耗量、产品质

量、综合利用和经济效益等诸多方面还需进一步开

发和提高。传统的豆制品有:酱油、腐乳、豆腐、豆皮、

腐竹等 ;新型制品有: 豆粉、豆奶粉、大豆精粉等 ;蛋

白添加剂制品有:大豆分离蛋白、浓缩蛋白、组织蛋

白等。 由于大豆分离蛋白是最优良的营养剂、强化

剂、乳化剂和功能助剂 ,应用面最广 ,用途最多 ,用量

最大 ,加之它附加值高 ,收益大 ,国外都非常重视它

的开发和生产。美国 ADM、中央、宝利来和三艾 4个

公司 ,年产 35kt ,产品质量好、品种多、销往 20多个

国家和地区。随着我国人民生活水平的提高 ,蛋白质

的摄入量逐步增加 ,植物蛋白应用市场日益扩大 ,尤

其是肉制品行业植物蛋白的应用量迅速增加 ,各地

纷纷建设大豆分离蛋白工厂。部分也引进了德国韦

斯代利亚公司、福乐伟公司、丹麦尼鲁公司、瑞典阿

法拉法公司、日本川岛公司的设备。我省大型规模

( 5 000t /a)的蛋白公司有 1家 ;中型规模 ( 3 000t /a)

有 2家 ,小型规模 ( 1 000t /a)以下有 2家与盛产大豆

的地位很不相称。

据预测 ,我国大豆分离蛋白的应用市场到 2000

年将达到 5kt ,而现有的生产能力仅有 3kt ,由于种

种原因 ,目前仅能生产 1. 1kt,要达到我国制定的

2000年大豆生产和消费总量 2 200kt的指标差距甚

远 ,市场潜力很大前景广阔。

3　对大豆生产和加工产业化的几个建议

3. 1　加强科学研究促进大豆生产　要围绕提高大

豆蛋白质和脂肪含量 ,积极选育和推广优质高产的

专用品种。要抓好专用品种大豆种子工程 ,使优质大

豆生产逐步实现区域化专用品种种植 ,加强种子繁

育的基地建设 ,按程序化、标准化组织生产 ,搞好配

套综合技术 ,提高品质增加产量。如积极推广种衣剂

防治大豆病虫害 ,增加微量元素的补给 ,避免大豆重

迎茬 ,积极推广窄行密植栽培技术和其它新技术 ,使

大豆尽快突破产量 300kg /667m2大关。要加大农业

科技投入 ,增加必须的试验设备和测试仪器。逐步建

设开发优质专用品种生产基地 ,允许加工企业根据

需要建立自己的原料基地 ,实行订单农业 ,使黑龙江

省大豆生产登上一个新台阶。

3. 2　组建大豆集团 ,提高行业管理水平　把黑龙江

省冬梅、天菊、绿奇集团等“龙头”企业和支柱产业组

成科、工、农、贸一体化的加工企业集团 ,使技术实

力、产品销售和运作相结合 ,增强抗风险的能力和国

际市场竞争能力 ,开展大豆综合产品加工工程 ,联合

技术攻关 ,加快新产品、新工艺及市场开发。 促进科

研在大豆蛋白、油脂、副产品综合利用方面的产品开

发和成果转化 ,提高大豆深加工技术 ,全方位利用

大豆。

3. 3　引导消费拓宽大豆蛋白的应用领域　为增强

大豆产业竞争能力 ,积极实施大豆工程战略 ,支持大

豆加工业发展 ,加快产业化经营 ,支持大豆制品合理

贸易 ,积极引导大豆食品消费 ,推动大豆行动计划。

引导我国各族人民形成每天喝豆浆、豆奶的饮食习

惯 ,以提高大豆综合生产消费水平 ,配合有关社会活

动 ,把大豆蛋白逐步推向肉类制品、主副食品、成品

粮、饮品、药剂辅料、纺织、饮料、精细化工、新兴材料

等应用领域。 以国产大豆蛋白替代进口产品 ,用乳

化、微粒化、改性等大豆蛋白新产品开辟应用新领

域 ,推动大豆产业化进程。

3. 4　引进先进技术装备 ,搞好深度开发　鉴于国内

大豆蛋白食品加工相对落后 ,目前国内还没有先进

的大豆蛋白及其深加工的技术装备 ,可借鉴世界上

最先进的生产工艺 ,引进国外先进的技术装备与国

46 　　　　　　　　　　　　　　　黑　龙　江　农　业　科　学　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 6期



　

　黑龙江农业科学 2000, ( 6): 47～ 48

　 Heilong jiang Ag ricultural Science

国外科技动态

文献标识码: C　　　文章编号: 1002- 2767( 2000) 06- 0047- 02

日本农业损失的保险补偿体系

刘　云

(东北农业大学动物医学院 , 哈尔滨 150030)

　　农业是受自然灾害影响最大的行业。 日本位于

亚洲子午线上 ,气候变化较大 ,所以 ,日本的农业每

年都受台风、洪水、夏季低温及其它气候因素的影

响 ,并由此给日本的农业带来巨大的损失。对于这些

自然灾害 ,农户常常遭受毁灭性打击 ,并且仅凭农户

本身 ,很难弥补由自然灾害带来的损失。另外 ,保持

日本农业稳定发展和有稳定的粮食供给是日本政府

一个非常重要的任务。基于上述原因 ,经多次修改和

完善 ,日本已建立起了非常完善的农业保险体系。用

保险来弥补和减轻由自然灾害给农户带来的损失并

以此来稳定日本的农业。日本农业保险章程是政府

向农业提供商业资助和减少自然灾害给农业带来损

失的一项弥补措施。该章程已经多次修改 ,来满足变

化不定的农业形势 ,并且它对日本农业的发展 ,已作

出了巨大的贡献。现简要将日本农业的保险体系和

章程介绍如下。

1　农业保险种类

日本农业保险机构所操纵的各项保险章程都是

受国家法律法规保护的。此外 ,其保险范围和内容也

是有法律和法规依据的。 日本的农业保险范围有以

下几种:

1. 1　稻田和其它谷物的保险 (强制性 ,全国范围的 )

　主要包括水稻、旱稻、小麦和大麦。该保险章程是

全国性的。

1. 2　牲畜保险 (全国性的 )　主要包括牛、马和猪。

1. 3　水果和果树保险 (非强制性 ,可选择地参加 )　

主要包括有些品种的蜜橘、苹果、葡萄、梨、桃和樱

桃。
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内优良设备配套 ,形成具有国际先进水平的大豆分

离蛋白、大豆浓缩蛋白、大豆油脂、大豆异黄酮、大豆

皂甙、大豆纤维生产线 ,提高产品的科技含量 ,增加

附加值 ,在市场竞争中同国际同类产品抗衡。

3. 5　发挥资源优势 ,走可持续发展道路　为将黑龙

江省大豆资源优势转化成经济优势 ,在磷脂及大豆

低聚糖开发的基础上 ,建议在大豆重点产区建设几

个大豆制品工程基地 ,逐步实现大豆深加工和综合

利用 ,扩大集约规模 ,如利用乳清制取乳清蛋白、低

聚糖 ;利用豆渣制取超微细膳食纤维等 ,力争使产品

多元化。对油脂脱臭馏出物中提取 V E和植物甾醇 ,

提高大豆油脂精炼技术等 ,生产多种高附加值产品。

仅 V E一项 ,以黑龙江省大豆油 26kt计 ,可得

V E1kt则年增加值可在 5 000万元以上 ,以获得最

大的经济效益和社会效益 ,以拉动食品工业和相关

工业的发展 ,把大豆资源优势变成经济优势 ,使大豆

生产加工真正成为振兴黑龙江经济的高新技术产

业。
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