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谷类商品市场的分化
’

通过对伊利诺斯州农产品市场变化的调查可以得出这样的结论
:

即谷类品种不同
,

其生产

潜力和不同用户的使用价值也不一样
。

但是
,

事实上在美国传统的各类分级标准总是促成这样

的看法
:

即所有的谷类作物 (其使用价值 )都是相似的
。

传统的分级标准是由谷类 出售时的具体状况决定的
。

这些因素可能包括杂质
、

霉变
、

虫蛀
、

发烧的谷粒等所占的重量百分比
。

然而
,

诸如化学成分
、

谷粒硬度等一些内在因素也影响谷类

的使用价值
。

根据这些内在特性建立的鉴定分级体系将会更好地反映出谷类市场的不同需要
。

1 玉米品质特性

与种子生产不同
,

玉米就其加工有四个基本 用途
。

美国生产的玉米有 75 %以上被 国内外

用做畜禽饲料
。

另外的 13 ~ 15 环通过湿磨法加工
。

干磨法与碱性处理结合大约需要 2 ~ 3%
。

如果玉米的水分和霉菌危害降到足够低
,

按上述每一种用途进行加工
,

就可以根据其特定的内

在因素确定玉米相应的商品价值
。

做为畜禽饲料
,

其化学成分是非常重要的
。

为了节约成本
,

饲料的配给通常是由玉米 中蛋

白质含量的高低决定的
。

o paq ue
一

2 是最理想的饲料玉米
。

因为它的蛋 白质特别是赖氨酸
、

色氨

酸这两种最重要的氨基酸含量高
。

虽然这种玉米主要是软质胚乳
,

但是由于其醇溶蛋 白质的含

量 低
,

易干粉碎加工
。

养猪的效益源于高赖氨酸
、

高油分玉米的营养
。

高赖氨酸玉米可以提高仔猪饲料的质量
。

用高油玉米词养仔猪和哺乳猪可提供更多的热量并减少开支
。

技术 的改进例如近红外反射技术 ( N IR )和近红外透射技术 ( N IT )使得玉米样品的分析工

作变 得更 加简便快捷
。

随着这种新的分析技术在快速分析蛋白质
、

油分
、

水份
、

淀粉
、

纤维素中

的广泛应 用
,

谷物市场也更加将专门化
。

也必将导致人们在饲养过程中对各种特种玉米的更大

需求
。

适时收获后在多数情况下需要高温干燥
,

其玉米质量水平比其期望 的要略低
。

但是因为饲

料的需要量非常大
,

要超过玉米年产量的 3/ 4
。

对于家畜来说高温干燥 的谷物是合适的
,

在市

场上销售 的就是这类谷物
。

湿磨法时玉米被浸泡在 12 2一 1 l3 oF 的二氧化硫溶液里 20 ~ 38 小时
。

这个过程可以分离

出胚和粉楼
,

并进一步产生淀粉和面筋的浆状混合物
。

其 目的是为了生产食用淀粉
,

或者果糖
、

乙醇等
。

玉米的品种不同影响到所生产的淀粉类型
。

蜡质玉米 ( 99 %的支链淀粉 )可生产一种高粘

度的淀粉
,

可用来做食品的稳定剂和增稠剂
。

高直链淀粉玉米 ( 50 %的支链淀粉
、

50 %的直链淀

粉 )可生产一种抗膨胀耐高温蒸煮
,

能形成强力凝胶的淀粉
,

可用做糖果生产的稳定剂
。

普通的

马齿玉米 ( 33 %支链淀粉
、

67 %直链淀粉 )是生产食用淀粉和甜味剂的最佳类型
。

在湿法磨粉时
,

为提高淀粉的产出率干燥玉米应在较低的温度下进行
。

如果玉米子粒的温
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度超过 4 10 oF
,

蛋白质可能会变性
,

这样从淀粉与蛋白质面筋渣中分离出淀粉就会更加困难
,

从而降低了湿法磨粉的淀粉产量
.

。

这有一个粗略的算法
:

即子粒温度超过 1 4 o0 F 以后
,

每增加

I
O

F
,

淀粉产量就会减少一个百分点
。

采用 自然干燥或低温干燥法可以获得用于湿法磨粉的优良玉米
。

为加快干燥速度可以采

取混合干燥的办法 (即低温加热使水分降低到 20 % 以下 )
。

为了提高干燥的效果只要不超过

1月oo F
,

可 以使用调温流动干燥器
。

在干法磨粉中
,

谷粒的硬度很重要
,

其硬度大小与胚乳中角质淀粉的多少有关
。

玉米的硬

度越大胚乳中角质淀粉的 比例越大
。

干法磨粉就是分离出胚和 产生大量角质淀粉的粉渣
。

这

些粉渣可 以生产玉米片
。

硬质胚乳玉米能较软质胚乳生产更多的玉米片
。

玉米用于方便食品

和碱化加工
,

硬质胚乳最受欢迎
。

玉米 的硬度主要是 由品种决定的
。

在干旱条件下生长的玉米比水肥条件较好时胚乳更倾

向硬质
。

通常随着子粒密度的增加
,

硬度也增加
。

其子粒抗磨
,

磨碎后颗粒也较软质玉米的大
。

2 大豆品质特性

大豆一般被用来生产油料和豆粉
。

通常在国内榨油的大豆并不测定油分和蛋白质含量
。

然

而
,

1 9阳 年 9 月联邦粮食检查机构 ( F G I s) 开始提供大豆蛋 白质
、

油分的分析方法
,

在需要时做

为法定的标准
。

大豆蛋白质和油分含量随着品种和生长地区的不同而变化
。

1 9 8 9 年在伊利诺斯州的 u r -

b a n a 县的贮藏谷物鉴定试验室发现大豆蛋白质含量的变化很有规律
。

从伊利诺斯南部各县的

35
.

8%降到中部偏东各县的 33
.

5 % (含水量是 13 % )
。

而大豆油分含量的百分 比范围是从中部

偏东各县 的 19
.

9% (含水量 13 % )降到南部各县的 1 8
.

6 %
。

可以 根据大豆油分和蛋 白质含量
、

正常加工得率以及粗制豆油和 44 %豆粉 的现行价格
,

计算出加工大豆的预测加工值 (E P v )
。

在伊利诺斯州每蒲式尔大豆的预测加工值的范围是从

南部的 6
.

59 美元到东部的 6
.

41 美元
。

计算时是以粗制大豆每磅 19
.

3 美分
,

豆粉每吨 183
.

10

美元做为基础价格
。

大豆品种不同对预测加工值影响很大
。

加工者希望掌握大豆的预测加工

值
,

而生产者更希望知道单位面积大豆的预测加工值 (E P v A )
,

即在计算时加入单位面积的大

豆产量
。

一个预测加工值很高的品种
,

又有较高的单位面积预测加工值
,

农民才会乐于接受
,

否

则就不能激起农民种植该品种的积极性
。

19 8 9 年贮藏谷物鉴定试验室
,

在 ur b an
a
县研究 比较了第 l 熟期组的大豆单位面积预测

加工值变化幅度很大
,

最高的每英亩 4 89 美元
,

低的只有 28 9 美元
,

造成这种差别的主要原因

是选择品种不同
。

市场刺激将引导农 民采用能取得较高 E P v 和 E P v A 的品种
。

美国大豆协会 ( A S A )推荐一个新大豆 品种
,

其蛋 白质和油分含量总和达到 62 % (干态 )
。

例如
,

在伊利诺斯州的东部和 中部水分为 13 %时蛋白质平均含量 33
.

5%
,

水分为零时蛋 白质

含 量 为 38
.

51 %
。

而油 分含量 的平均值在 水分为 13 %时 1 9
.

9%
,

水分为零 时油 分 含 量

2 2
.

8 7%
,

两者总和达到 61
.

38 %低于前面提到的 62 %
。

目前已有很多品种蛋 白质和油分含量

总和超过 62 %
。

大豆蛋白质与油分的相对价值不断发生变化与豆粉和油料的市场价格有关
。

A S A 所持的

观点是在每增加 ! % 的蛋白质含量
,

油分降低 0
.

25 %时应选择高蛋 白质的品种
。

怕
_

一在每增

加 1%的油分
,

相应减少 1
.

3 %的蛋白质含量时选择高油分
。

再者蛋 白质含量越高
,

纤维素含量

就越低
,

其结果是更加有利于氨基酸的平衡
。

目前大豆市场发展的重大变化之一是伊利诺斯大学提出的新品种 K un it z 。

该品种不经过
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加工就可以直接喂养家畜
。

这样就可以在那些不愿意使用豆粉的地区提供一个可供选择的蛋

白质源
。

因为在加工过程中不必烘烤
,

K un i tz 品种还能降低大豆加
_

〔成本
。

大豆的另一个重要市场就是豆腐生产
,

为此高蛋 白含量和浅色种脐是一个重要特性
。

黑色

种脐大豆生产的豆腐就失去传统的奶油 白色
。

豆腐的产量随着加工过程提取的蛋白质百分比

的增加而增加
,

理想的加
.

工豆腐的大豆含水量应在 13 %以下
,

蛋 白质含量应在 36 % 以上 (湿

态 )
。

脐色为褐色
、

淡黄色
、

无色或者不含黑色素
。

种粒中等大小 (每磅 2 3 00 一 2 5 00 粒 )
。

美国

标准 ! 级 或者杂质
、

破碎粒
、

损伤率都较低
。

其标准 已经 由国家粮食管理实验室制定出来
。

3 小麦品质特性

一般说来
,

与小麦加工利用有关 的试验研究要比玉米
、

大豆都先进
。

多数小麦被加工成面

粉供 人们消费 在美国种植的小麦一般分为五个类型
:

硬质红皮春小麦和硬质红皮冬小麦适于

加工各种成 己
。

硬粒小麦被用来制造通心粉和一种很细的面条
。

种植在美国东部占全国一半

以上的软质红皮冬小麦
,

用来加工点心
、

烤焙食品
、

小面包干和饼干等
。

软质白皮小麦用来加工

普通面条
、

点心
、

烤焙食品
、

小面包干和饼干等
,

主要种植在美国西北部
、

纽约和密执安州
。

过去 小麦分级标准必须掌握加工质量
,

是通过肉眼观察确定的
。

但是
,

这些年来种植 的软

质红皮小麦与硬质红皮小麦的杂交后代
,

其抗病性和产量都有改进
,

杂交 的结果其后代在外观

上同时具有软质小麦与硬质小麦的特性
。

这种具有双亲特性的小麦品种做为新类型的出现将引起加工设备方面的问题
。

例如在硬

质小麦中混有软质小麦就无法用软质小麦设计的小麦磨粉机磨 出较理想的面粉
。

现有小麦品种能通过 电泳法进行鉴定
,

分析其面筋中一种主要蛋白质一醇溶蛋 白的含量
。

高效液相色谱 ( H P L c) 是一种很好的品种鉴定方法
。

它可以用来分析蛋 白质的数量和质量
、

子

粒硬度
。

这对当今小麦分类和分级
、

利用都是非常必要的
。

(聂尚奇译 自《 I ]l sn o s s R e s ae r e h 》 19 9 0
.

何志鸿校 )

念甲希书会召会多会移令召含f 咭
`

乎念沼会甲会书含召奋召含沼奋咯
.

杯戒去我认赤成外

海市清华科技函授学院

馨中医函授面向全国常年招生等咨令争今渗刁咨冬沙牛沙于咨考渗 今渗今户今争书公 令乡今公考咨 今乡 头 ,今协彝

为弘扬祖国医学
,

培养新型专业技术人才
,

本院以下专业继续面向全国招生
:

】
.

中医专业和 中西医结合专业
:

选用全国高等院校 函授教材
,

各科均由专家教授执教
、

辅

导
。

参加高等教育中医专业 自学考试及格
,

国家承认其大专学历
。

2
.

性 医学与不孕症专业
:

学 习国内外性医学精华
,

并以我国第一部彩色性病 图谱指导临床

和教学
,

它以数百幅国内外罕见的性病图像向您展示 中国半个世纪以来的精藏珍品
。

3
.

针灸推拿骨伤专业
:

以其独特 的疗效
,

成为世界热门
。

教材博采众家手法技巧精华
,

医理

精深
,

价值极高
,

且图像明了
,

易懂易学易用
。

后两专业学制一年
,

发钢印结业证
。

详见简章
,

汇

报名费 5 元即寄
。

来函请寄 2 0 0 0 8 5 上海 0 85 一 3 14 信箱上海市清华科技函授学院

韩宇虹收 电话
:
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