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关于黑龙江省开发优质麦生产的建议

祁适雨 任国芳

(黑龙江省农枚渔业厅 小麦专家顾 问组 )

小麦是我省主要粮食作物之一
。

我省小麦历年播种面积 占全国春 小麦总面积的 4 5%左

右
。

搞好优质高产小麦生产对实现我省
“

两高一优
”

农业和把我省建成国家商品粮基地都具有

十分重要的意义
。

为此
,

对开发我省优质高产小麦生产提出几点建议
。

1 我省生态条件与小麦的加工 品质

我省位于祖国东北端
,

地处高纬度
,

属雨养农业生态区
。

虽然春旱夏涝为不利生态因素
,

但

其土质肥沃
,

光照充沛
,

热量有余
,

昼夜温差大
,

有利于物质积累
,

适于春小麦生产
。

因此
,

从历

史上看本区盛产小麦
,

而且以优质享誉国内外 (见表 1
、

表 2 )
。

表 1 我国东北及国外小麦品质比较表 ( 1 9 2 2一 19 2 3 年 )

成\数\份\
\地产

中国东北

加拿大

苏 联

朝 鲜

法 国

美 国

日 本

丹 麦

英 国

非 洲

印 度

澳大利亚

3 3

2 2

7 0

5 4 4

2 9

l 5

干 物 %
一

—
一 分析者

粗蛋白 粗脂肪 淀 粉 粗纤维 灰 分

19
.

6 2 2
.

6 0 7 0
.

7 6 3
.

4 7 3
.

5 5 伪满铁农事试验场

17
.

5 3 2
.

8 8 7 4
.

9 8 2
.

8 5 1
.

7 6 同上

17
.

6 1 1
.

合1 7 6
.

0 4 2
.

5 3 1
.

9 7 于夕口 7 又午一氏

14
.

3 6 2
.

0 9 7 8
.

8 8 2
.

6 1 2
.

5 2 朝鲜中央研究所

13
.

2 8 1
.

2 2 8 0
.

8 7 2
.

3 1 1
.

9 2 1}个 一氏

12
.

沙4 2
.

4 4 8 0
.

5 3 1
.

9 8 2
.

1 1 , ) 手个一 卜 l) 夕氏

12
.

8 8 2
.

02 79
.

8 9 3
.

38 1
.

8 3 东京农业大学

12
.

C S 2
.

18 8 1
.

5 3 2
.

5 3 1
.

6 8 勺 少 卜一 份 氏

1 1
.

5 7 2
.

15 8 1
.

0 0 3
.

35 1
.

9 3 匕 匀J夕
、

7 氏

1 1
.

5 7 2
.

4 0 8 2
.

15 2
.

2 1 1
一

6 7 之 口 夕氏

1 1
.

5 7 2
.

4 0 8 2
.

1 4 2
.

2 2 1
.

6 7 乎一 卜 . }
、

夕匕氏

10
.

7 2 1
.

6 0 一 一 一 口一又 及午沙叹沙 卜氏

表 1 表明
,

我省及东北春麦区在得天独厚的生态条件下
,

经过长期自然选择和人工选择所

形成的地方品种的营养品质明显高于其它国家
,

蛋 白质含量分别高于加拿大
、

美国的 2
.

09 及

6
.

6 8%
。

从黑龙江省农科院育种所小麦室做的麦谷蛋白电泳分析得知
,

过去地方或改良品种
,

如
:

克华
、

兰寿
、

农林 3号
、

南风等均具有高分子麦谷蛋白亚基 ID 一 5 + 10 优质面包谱带
。

表 2

进一步表明
,

地产小麦面粉成分在蛋白质
、

湿
、

干面筋以及灰分等多项指标明显高于加拿大原

收稿 日期 1 9 9 5一 0 2一 2 4
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料面粉和 日本等国 14种进 口面粉各项指标的平均值
。

上述历史资料有力说明
,

我省及东北春

麦区生态条件非常有利于优质麦生产
.

1 9 9 2年中国首届面包小麦品种品质鉴定会评定结果表

明
,

前 4 名中有 3 名是春性品种
,

说明冬春麦都有加工品质好的品种
,

一些人认为春麦生育期

短不好吃是一种偏见
。

1 9 9 5 年 3 月在北京召开中国首届饼干
、

糕点品种及第二届面包品种品

质鉴评会
。

我省参加鉴评的 10 个品种 (系 )全都入选
,

其中饼干
、

糕点 4个品种
,

面包 6 个品种
。

后者评比中
,

我省推荐的 6 个品种
,

有 5 个在前 10 名之内
,

其中 2 个品系名列前茅
。

再次说明
,

我省的小麦加工品质完全可以同国内外优质麦相媲
.

表 2 伪满地产小麦面粉及加拿大原料面粉及进口面粉成分比较密 ( 1 9 3 6年 )

盆 扭 原 物 重 % 干 宜 % 面 粉

一等粉

二等粉

五等粉

轶

水分 粗蛋白粗脂肪 淀粉 粗纤维 灰分 干面筋湿面筋粗蛋白粗脂肪 淀粉 粗纤维 灰分 干面筋 吸水率

1 0
.

2 4 5 1 8
.

9 2 3 1
.

0 3 3 7 3
.

0 4 9 1
.

3 2 0 0
.

4 3 0 1 2
.

45 6 3 9
。

3 7 0 1 5
.

5 1 2 1
。

1 5 1 8 1
。

3 8 7 1
。

4 7 1 0
。

4 7 9 13
.

8 78
.

6 8
.

36 2

9
.

9 0 7 18
.

9 6 5 1
.

19 8 7 3
.

2 9 2 1
.

1 10 0
.

5 8 0 1 3
.

2 35 4 1
.

4 0 5 1 5
.

5 0 1 1
.

3 2 8 8 1
。

3 5 1 1
.

2 3 2 0
。

5 8 8 1 4
。

6 9 1 6 8
。

03 4

8
.

3 6 3 18
.

5 6 4 3
.

6 9 0 69
.

6 9 8 6
.

0 0 0 2
.

6 8 5 一 一 2 0
.

2 5 8 4
.

0 2 7 56
。

2 3 7 肠
.

5 4 8 2
.

9 3 0 一 一

8
.

6 6 5 17
.

9 5 8 4
.

79 0 5 4
.

8 07 8
.

44 0 5
.

4 4 0 一 一 19
.

6 4 0 5
.

2 3 9
.

5 9
.

9 4 1 9
。

2 3 1 5
.

9 4 9 一 一

加章大原料
:

一等粉 1 2
.

12 5 1 1
.

1 06 l
.

3 4 4 7 4
.

4 78 0
.

48 0 0
.

4 6 6 l 1
.

2 4 8 32
.

4 3 7 12
.

6 3 6 l
.

5 2 9 8 4
.

7 59 0
.

5 4 6 0
.

5 3 0 l 2
.

8 2 8 6 5
.

3 2 4

二等粉 2 1
.

7 7 0 1 8
.

1 6 0 1
.

6 3 1 7 2
.

2 5 0 0
.

67 3 0
.

5 7 3 1 1
.

5 7 0 3 2
.

5 7 9 14
.

9 2 6 1
.

8 5 0 8 1
.

8 8 0 0
.

6 9 3 0
.

6 4 8 1 3
.

1 16 6 4
·

4 8 6

五等粉 1 1
.

10 0 1 3
.

5 6 6 2
.

3 16 7 0
.

0 1 5 1一 0 0 1
.

6 0 0 8
.

7 4 0 2 2
.

2 2 0 15
.

25 0 2
.

6 0 5 7 5
.

7 6 0 一 5 7 5 x
.

s 0 0 9
.

8 3 1 6 0
,
66 6

鼓 1 1
.

1 0 2 14
.

5 3 9 5
.

5 6 0 5 3
.

4 0 11 0
.

4 2 5 5
.

0 6 2 一 一 16
.

3 3 6 6
.

2 5 0 6 0
.

0 0 7 1 1
.

7 1 5 5
.

6 9 1 一 一

进口面粉 (蛙印
、

球桦
、

金钟
、

王冠印等 14 种 )

平 均 1 1
.

7 0 1 10
.

09 5 1
.

5 12 75
.

1 27 0
.

9 13 0
.

5 7 4 9
.

6 4 3 26
.

9 38 1 1
.

4 3 6 }
.

7 9 2 8 5
.

0 7 9 l 0
.

4 7 0 0
.

6 5 0 l 0
.

9 2 3 6 4
.

2 0 3

2 小麦品种加工 品质现状
2

.

1 目前生产服役品种品质分类

据黑龙江省农科院近几年对我省目前生产服役的小麦品种品质理化指标
、

烘焙及蒸煮试

验结果分析
,

我省小麦品种的加工品质大致可以分三类
:

第一类为优质面包专用品种
,

如龙辐

麦 1号
、

龙麦 1 1
、

龙麦 1 5
、

克旱 8号等
,

属强筋粉
;
第二类为优质家窿用粉品种

,

如克旱 13
、

龙麦

”
、

克丰 3 号
、

龙辐麦 3号
、

东农 120 等
,

属中筋粉
;
第三类为高产质

“

差
”

的弱筋粉品种
,

代表品

种有克旱 9 号
,

新克早 9
、

垦九 4号
、

垦红 6 号
、

克丰 4号等
.

从面 团流变学及烘焙品质上看
,

第

一类品种可以达到国际中上等水平
,

并且在遗传染色体组配上多具有高分子麦谷蛋白亚基 ID

一 5+ 1 0 电泳谱带
。

该类品种的蛋白质含量均在 15 %以上
,

湿面筋含量多在 35 ~ 40 %
,

沉淀值

是对面粉质和量的综合评价
,

我国要求大于 50 厘米 (见表 3 )
。

这类面粉供市场制做面包
,

占我

省面粉用量的 5%左右
。

第二类优质家庭用粉品种的沉淀值
、

面 团稳定时间
,

烘焙指标等均不

如第一类
,

但适用于我国民食所需
,

燕煮品质好
。

该类多属产量较高
,

适应性较强
,

种植面积大

的中等面筋类型品种
,

如龙麦 19
、

克丰 3 号等
。

第三类品种主要特点是面筋质差
,

量低且面筋

含量受环境影响较大
,

如新克旱 9 号等虽面筋含量较低
,

但它的抗延阻力相当高
,

亦不适于做

饼干用粉
。

1 9 9 2~ 1 9 9 3 年全省统计
,

新克 9 年种植面积占全省小麦面积的 40 %
,

而其商品率达

7 0%
。

由此可看出我省小麦品质较差的主要原因
。

2
.

2 我省小麦品种加工品质存在的主要问题

据已推广品种多年品质分析结果
,

我省同全国各地情况基本相同
,

绝大多数品种蛋白质含
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量水平一般不低于国外小麦
,

但面筋强度低
,

面团流变学特性普遍很差
。

一般仅适用于我省人

民蒸煮品质的需要
,

而不适宜面包加工业的需要
; 另外

,

因我省地理纬度较高
,

小麦品种蛋 白

质
、

湿面筋含量相对较高
,

不适宜做酥性饼干
.

随着我国经济深化改革
,

省政府早在八十年代初

就注意到我省小麦品种品质所面临的问题
,

并拨款购置引进德国
、

瑞士
、

美国
、

日本等小麦品质

专用仪器和设备
,

达到国内先进水平
,

使我省一些科研单位借助选进的科学仪器
,

并正在生化

或分子水平上通过改善储藏蛋白的亚基组成
,

来提高我省小麦蛋 白质的质量和面筋强度
。

目

前
,

我省已有一批优质高产新品种投入生产
,

全省优质麦种植面积 已达 80 0 余万亩
。

龙麦 1 9
、

克旱 13 等已正在更迭高产质差老品种新克旱 9 号
。

其中中晚熟优质高产品种龙麦 19 比新克

9号
、

克丰 3 号增产 n
.

2肠
,

而且加工品质好
。

蛋 白质
、

湿面筋含量分别为 15
.

8 及 4 0
.

5 %
,

沉

淀值 35
.

8 毫升
,

达到家庭用粉优质标准
,

在呐河市
、

拜泉
、

嫩江
、

德都以及宝清县等地迅速扩

展
。

1 9 9 4 年不完全统计
,

该品种已达 1 50 余万亩
,

有势头表明是更迭新克 g 的较理想的新品

种
。

同时
,

我省已把国内外不同优质源导入到我省大面积推广品种中去
,

不久即可投入生产
,

使

全省小麦品种加工品质水平更上新高度
.

表 3 不同品种品质分析结果表

品 种
千拉重

( g )

3 5
.

4

3 5
.

3

3 6
。

5

4 2
.

0

3 8
。

5

37
.

2

3 5
.

0

容 重

g /k g

蛋白质

%

湿面筋

%

沉淀值 面团稳定性

m l ( m i n )
备 注

“ 个品种平均

龙麦 n

龙辐麦 1 号

龙辐麦 3号

克早 13

龙麦 19

新克草 9 号

7 8 8
。

0

7 8 9
。

5

7 7 7
.

4

78 8
.

0

79 1
.

0

8 0 4
。

0

7 9 0
。

0

15
.

8

16
。

7

17
。

7

18
.

3

1 5
。

6

:;:;

3 3
.

3

3 4
。

8

3 9
.

4

3 7
.

4

4 0
.

9

4 0
.

3

2 3
.

6

,

1

5 5
.

3

5 6 3

4 1
.

8

5 1
.

5

4 0
.

5

3 0
.

3

17
。

5

19
。

5

3
。

l

4
。

6

6
.

1

2
.

0

产 量

k g /亩

2 1 8

1 5 8
。

5

2 3 4
.

0

18 7
.

9

2 4 4
.

2

3 0 9
.

2

2 9 4
.

5

1 9 8 2一 1 9 9 2 年推广品种
1 9 8 8 年省评优质麦
1 9 8 8 年省评优质麦

中早熟品种

中晚熟品种

中晚熟品种

中晚熟品种

3 加强优质高产栽培技术的研究
多年来

,

我省所有小麦耕作
、

轮作
、

施肥
、

植保和品种五大制度的提出及其相互组装都是以

高产为目的
,

使我省小麦生产蓬勃发展
,

扩大耕种面积
,

单产
,

总产成番伦倍增长
。

但在小麦生

产与其加工品质方面则研究甚少
,

几乎是一项空白
。

众所周知
。

小麦品质是一综合概念
。

小麦

的产量与其蛋白质含量在一定条件下呈负相关
、

但与其面筋的质量无必然的联系
。

蛋白质
、

面

筋含量是一数量概念
,

决定品质好环是受品种遗传特性所决定的
,

同时
,

亦受其生态环境条件
,

诸如耕作
、

轮作
、

施肥
、

麦收遇雨等限制因素的影响
。

小麦的品质按加工来说
,

分一次加工
,

即制

粉业
,

二次加工
,

即食品业
.

小麦角质率的组分受遗传基因控制
,

与其面筋数量
、

质量无内在联

系
。

而小麦角质率
、

面筋含量与质量均受环境条件的影响
.

角质率高低与出粉率有密切相关
,

而与二次加工没有相关关系
。

但在同一品种内部
,

角质率与面筋数量有一定关系
。

所以在生产

上不能单纯把角质率作为评估小麦品质的唯一限定性指标
。

应将子粒外观特性与内在理化性

状结合起来
。

国内外大量研究表明
,

小麦加工品质性状多为数量性状
,

它的表达程度不仅受品

种的内在遗传基因所制约
,

更与环境因子变化有密切关系
。

因此
,

应在总结过去五项制度的基

础上
,

把优质栽培这项新技术加入进去
,

建立一个以优质良种为核心
,

分层施肥为特点的新的

耕作
、

轮作制度
,

以适应
“

两高一优
”

农业的需要
。

4 黑龙江省开发优质麦生产的几点建议
4

.

1 稳定小麦面积
,

努力提高单产是发展我省农业生产的战略举措

近几年
,

由于市场经济导向
,

我省兴起大豆热
,

小麦生产先后两次滑坡
。

据 1 9 9 4 年统计
,

全
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省小麦只有1 85 0方亩
,

仅相当我省八十年代初最大播种面积的 54
.

4 %
,

而大豆实际 已超过

5 00 0万亩
。

大豆重迎茬问题十分突出
,

导致产量下降
,

品质变劣
,

病虫害日趋严重
。

应该采取有

效措施
,

调整种植业结构
,

实行合理轮作
,

稳定小麦面积在 2 0 00 一 2 50 0 万亩
,

主攻单产和优

质
,

防止大豆重迎茬为害
,

是发展我省农业生产
,

实现
“

两高一优
”

的重要举措
。

小麦面积的相对

稳定
,

可以使正规轮作得 以实施
,

保证周期之间
,

年际之间
,

作物之间的均衡增产
;
可以充分利

用现有农业机械设备
,

充分发挥规模效益
;
可以在取得小麦优质高产的同时

,

不断满足食品工

业的原料供应和人民生活的主食需要和进一步促进社会主义市场经济的发展
。

4
.

2 把优质高产做为发展小麦的主攻方向

发展
“

两高一优
”

农业
,

高产是基础
,

优质是核心
,

效益是 目的
。

为此
,

目前
,

发展我省小麦的

生产应增加投入
,

选用优质高产新良种
,

应用优质高产栽培新技术
,

突出优质优你达到高产
、

优质
、

高效的 目的
。

4
.

3 优质优价是促进我省优质小麦生产发展的原动力

目前我省小麦原粮价格偏低
,

而我省小麦生产成本较高
。

据调查统计
,

农村小麦单产 1 75

公斤 /亩才能保本
。

农场
,

直接成本与间接成本较高
,

单产 22 5 公斤 /亩才能收支平衡
。

因此单

产成本与效益远不如大豆经济价值高
。

当前
,

在小麦收购上多年实行混品种收购
,

只按容重等

为计价指标
,

远远不适应我国市场经济发展的需要
。

据有关单位提供资料
,

1 9 9 4年第一季度进

口 小麦到港平均为 1 40 ~ 1 50 美元 /吨
,

普通小麦为 1 37 美元 /吨
,

优质小麦为 153 美元 /吨
,

合

人 民币 1 33 1 元 /吨
,

即 1 公斤为 1
.

33 元
。

如加上各种费用到哈尔滨
、

牡丹江等地约 1 5 00 元一

吨
。

这种价格与我省当地收购价格差距悬殊
。

应实行优质优价
,

调动农户生产积极性
,

粮食部

门出台合理的计价办法
,

从而使我省小麦能在短期间有一个新的突破
,

优质麦生产出现崭新局

面
。

19 9 4 年我省出台按容重
、

角质率计价的新举措
。

简言之
,

角质率 75 纬的在其系容重价格基

础上加价 4 分钱
。

这无异是向优质优价迈出了可喜的一步
。

限于我国目前的经济条件
,

先进的

测试仪器不能普及
,

可考虑定品种收购
,

在品种的基础上按容重
、

角质率等项 目实行优质优价
。

4
.

4 根据我省各地生态条件特点
,

逐步建立以加工业为核心的小麦优质专用品种生产基地
,

形成规模生产
,

走
“

科
、

贸
、

工
、

农
” 、 “

产
、

加
、

销
”

一体化的道路

根据我省当前小麦生产来看
,

首先尽快压缩高产质差的新克 g 等品种面积
,

尽快普及优质

高产龙麦 1 9
、

克旱 13 等家庭用粉类新品种断不
,

提高优质高产栽培技术措施
,

迅速扭转当前

大量从 国内外调入原料和优质粉的被动局面
。

第二
,

对繁荣经济市场有密切关系的面包
、

饼干

糕点用粉品种纳入省统一计划
、

建立专用品种生产基地
,

实行农场
、

制粉厂直接挂勾
、

减少中间

一切不必要的环节
,

双方以其经济效益为纽带
,

推进科学化管理
。

4
.

5 以行政为导向
,

成立跨行业集团实体

以加工业为龙头
,

农业部门组织生产
,

粮食部门组织收购
,

以销定产
,

科研部门负责优质栽

培技术指导和监测优质品种的纯度和质量
。

各级政府及其所属有关部门对
“

科
、

贸
、

工
、

农
” 、

“
产

、

加
、

销
”
一体化这一新生事物应给予广泛的宣传和支持

,

创造一切有利的条件
,

推动各地区

以小麦为原料的制粉工业向多样化发展
,

生产出适于各种加工业所需要的优质专 用粉
;
食品加

工业生产出不同档次
,

满足广大消费者需要的各种美食佳肴
,

从而促进优质高产高效农业的蓬

勃发展
。


