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摘要
: 以亚麻籽为原并

,

利 用浸提工艺和嘴雾干操工 艺创备亚鹿胶的过程
,

分别考察 了提取滋度
、

漫提

时间
、

洗胶次数
、

总料液比对提取率的影响
,

并通过单因素和 正交试脸确定 了亚麻胶最佳捉取 工 艺条

件
:

洗胶次数为 4 次
、

漫提沮度为 80 ℃
、

漫提时间为 l h
、

总料液比 为 1 , 4
,

该条件下 亚麻胶的 1 可达

8
.

3 0 7 9
.
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O 前言
亚麻 ( L i n u m u s t `t a t ss s `m u m L

.

) 属亚麻科
、

亚

麻属
,

是最古老的作物之一
,

主要产于加拿大
、

印度
、

美国
、

阿根廷 和前苏联
, 1 9 9 1 年全球亚麻籽产量达

27 0 万 t
,

我国也是亚麻的主要产 国之一
,

种植面积

基本稳定在 6 万 k m
Z

左右
,

主要分布在华北
、

西北地

区
、

如内蒙古
、

黑龙江
、

河北等地 l1[
,

年产亚麻籽 10

万 t 左右
。

亚麻籽由种皮
、

内胚乳和胚三部分组成
,

亚麻籽胶就主要分布在占亚麻籽全重 39 % 的种皮

内
。

亚麻籽胶是一种 以多糖为主的植物胶
,

并含有

少量蛋白质及矿物元素的天然高分子复合胶 21[
。

亚

麻籽胶是国家绿色食品发展 中心认定的绿色食品专

用添加剂
,

具有成分高
、

粘度大
、

吸水件强
、

乳化效果

好
,

对重金属有吸附解毒作用等特点
,

还具有护肤
、

美容
、

保健的功效
。

其主要成分 80 %的多糖类物质

和 9写的蛋白质
,

在多糖中主要为 D 一木糖
、

L 一 鼠

李糖和 D一半乳糖 s3[
。

目前在食品行业主要用于高

中档雪糕
、

冰淇淋
、

原汁饮料
、

搅拌性酸奶
、

软糖
、

中

档香 肠
、

方便面
、

挂面 以及 膨化 涂层 小食 品等 方

面 41t
。

亚麻籽胶在生产过程不仅不会影响亚麻籽油

的制取
,

还可以降低毛亚麻籽油的胶质含量
,

提高亚

麻籽油的品质困
。

本试验利用浸提和喷雾干燥的方

法来确定亚麻胶提取的最佳工艺
。

1 材料与仪器设备
1

.

1 试验材料

试验材料为亚麻籽 (龙镇农场 )
。

1
.

2 试验仪器设备

恒温水浴锅
: H H 一 4 型

,

苏州威尔实验用品有

限公司
。

喷雾干燥仪
: B 一 1 9 1 型

,
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侧脚的羚

公司
。

’

2 试验方法
2
、

1 工艺流程

亚麻籽~ 清选一浸提一胶液燕发浓缩 (加水稀

释 )一喷雾干燥~ 成品

2
.

2 检验方法

每组试验所用的亚麻籽质量都是 10 0 9
,

喷雾干

燥后所得胶体的质量占本组亚麻籽质量的百分含

量
,

即为亚麻胶的提取量
。

心
娜

2
.

3 试验方法

首先对提取温度
、

时间
、

洗胶次数
、

料液比作单

因素分析
。

再对该 四因素进行正交试验
,

确定最佳

萃取工艺参数
。

3 结果与分析
3

.

1 提取温度对提取 t 的影响

选取浸提时间为 l h
、

洗胶次数为 1 次
、

总料液

比 1
, 4考察温度对亚麻胶提取量的影响 (见表 1 )

。

由表 1可以看出
,

亚麻籽胶的提取量随温度的升高

先逐渐升高
,

而后下降
,

达到 80 ℃时提取量达到最

大值
。

表 1 提取温度的影响

提取温度 (℃ ) 5 0 6 0 7 0 80 9 0

提取 量 ( g ) 1
.

3 12 1
,

4 16 2
.

0 8 2 2
.

8 1 8 2
.

4 2 1

3
.

2 漫提时间对提取 t 的影响

选取提取温度为 80 ℃
、

洗胶次数为 1 次
、

总料

液 比 1 : 4 考察时间对亚麻胶提取量 的影响 (见表

2)
.

由表 2 可以看 出
,

亚麻籽胶的提取量随浸提时

间的增加先增加后减小
,

在 1
.

O h 时达最大值
。

表 2 漫提时间的影响

浸提时间 ( h ) 0
.

5 1
.

0 1
.

5 2
.

0 2
.

5

提取量 ( g ) 2
.

4 78 2
.

5 0 3 2
.

38 9 2
.

3 6 4 2
.

2 36

3
.

3 洗胶次数对提取 t 的影响

选取提取温度为 80 ℃
、

浸提时间 l h
、

总料液比

1 , 4 考察洗胶次数对亚麻胶提取量的影响 (见表

3 )
。

由表 3 可以看出
,

亚麻籽胶的提取量随洗胶次

数的增加先增加后不明显变化
,

提取量在洗胶次数

为 4 次时达最大值
。

表 3 洗胶次数的影响

洗胶次数 (次 ) 1 2 3 4 5

提取 t ( g ) 2
.

8 18 4
.

0 62 7
.

6 54 8
.

0 9 8 7
.

6 4 8

3
.

4 总料液 比对提取 t 的影响

选取提取温度为 80 ℃
、

浸提时间 l h
、

洗胶次数

1 次
,

考察总料液 比对亚麻胶提取量的影响 (见表

4)
.

由表 4 可以看出
,

亚麻籽胶的提取量随总料液

比的增加先增加后不明显变化
,

提取量在总料液比

为 1
: 3

.

5 时达最大值
。

衰 4 总料液比的影晌

总料液比

提取 t

:
2

。

5 1
:

3
.

5 1
:

4
.

5 1
:

5
.

5 1
:

6
.

0
.

9 0 7 2
.

7 92 2
,

7 6 1 2
.

75 9 2
.

7 4 3

3
.

5 正交试脸

选择 玩 ( 3
`
) 正交表

。

以提取 温度
、

时间
、

洗胶

次数
、

料液比为四因素进行
。

根据单因素结果各因

素水平
,

正交试验设计
,

其 因素水平如表 5 所示
,

试

验方案设计及极差结果见表 6
。

表 5 正交试验的因案水平设 t

水 平

提取沮度

(℃ )

浸提时间

( h )
洗胶次数 总料液比

A B
- 一

1 7 5 1
.

2 4 4
.

0

3 8 5 Q
.

8 2 3 0

表 6 亚麻胶的提取正交试验结果

A B C D

提取沮度 (℃ ) 浸提时间 ( h) 洗胶次数 总料液比

提取量

( g )

8
。

3 2 6

8
.

1 0 4

7
.

9 2 8

8
.

2 9 0

8
.

1 0 0

8
.

3 2 0

8
.

0 3 2

8
.

4 4 6

8
。

1 3 4

K l 24
.

3 58

K Z 2 4
.

7 10

2 4
.

64 8 2 5
.

0 9 2 2 4
.

56 0

2 4
.

65 0 2 4
.

52 8 2 4
.

45 6

K 3 2 4
.

6 1 2 2 4
.

38 2 2 4
.

0 6 0 2 4
.

66 4

乏x 8
.

1 1 9 8
,

2 16 8
.

3 6 4 8
.

] 8 7

k: 8
.

2 37 8
.

2 1 7 8
.

17 6 8
.

1 5 2

k , 8
.

2 0 4 8
.

1 27 8
.

0 20 8
.

2 2 1

R 0
.

11 8 0
.

0 90 0
.

3 44 0
.

0 70

正交试验及极差分析结果表明
,

亚麻胶最佳提

取工艺条件为 A : 残q D
3 ,

即浸提温度 80 ℃ ,

浸提时

间 l h
,

洗胶次数 4次和总料液比为 1
, 3

。

3
.

6 最佳工艺条件的确定

在最佳工艺条件 入残 q 马下进行验证试验
,

进

行 3组验证
,

所得亚麻胶的量为 8
.

3 4 6 ( g )
、

8
.

3 62 ( g )
、

善麟
农 公科 f
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紫菜色素的酸法提取及稳定性研究
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摘要
: 以 紫莱为原料

,

通过政溶的 方 法提取萦莱色素
,

来用 正交实脸的方法确 定最佳提取条件
,

并对 色

素德定性进行研究
。

试脸结果表明
: 3 %盆酸作为提取液

,

70 ℃ 恒沮
,

料液 比 1
:
40

,

提取时 间 Z h ,所

得色素经理化性质浏定
,

对温度热德定性好
、

V
c 的加入对 色紊有明显 的增 色作 用

、

随 H
: O :

浓度增

加
,

色素溶液 由红 色变为无 色
,

说明色素的封氧化性差
、

N a CI 的加入使色素溶 液的德定性有所增加
,

且 N
a
CI 的浓度越大

,

德 定性越大
,

柠样酸的浓度越 大
,

色素德定性值增加 的程度 亦越 大
,

说明柠样故

具有增 色作用
。
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3 9 4 ( g )
,

其平均值为 8
.

3 0 7 ( g )
,

与单因素试验结

果接近
。

可知最佳提取工艺参数为 A
:

残 C
,
D

: ,

即

浸提温度 80 ℃ ,

浸提时间 l h
,

洗胶次数 4 次和总料

液 比为 l , 3
。

4 结论
4

.

1 最佳提取工艺参数为
’

A
Z

残 C
I
D

3 ,

即浸提温度

8 0 ℃ ,

浸提时间 l h
,

洗胶次数 4 次和总料液 比为

1 : 3
。

4
.

2 通过对亚麻籽提取亚麻胶的工艺研究结果
,

得

知洗胶次数为显著因素
,

因此在提胶过程中
,

要重点

控制好洗胶次数
。

4
.

3 由于亚麻胶具有一定的猫度
,

所以在喷雾干燥

时一定要稀释好
,

以免堵塞喷头
。
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