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黑龙江省马铃薯资源的开发与加工利用
`

吴国林

(黑龙江省农科院马铃薯研 究所 )

我省 的马铃薯是在全国具有优势的作物
,

每年 的种植面积和产量均 占全国的 10 % 以上
,

在国内具有很强的市场潜力
。

根据近两年对我省北部的克 山
、

呐河等县马铃薯资源开发和加工

利用的考察结果
,

谈谈有关问题的思考与建议
。

1 马铃薯的加工与深加工的经济价值

马铃薯的加工产品可创造出比直接出售马铃薯有更大的经济价值
。

以我省松嫩平原北部

的 i内河
、

克山等县农村粉房生产为例
,

由一般商品马铃薯块茎加工成粗制的淀粉要比直接出售

块茎增值 30 %
,

加工成粉条增值 70 %以上
。

这还不包括用粉渣子养猪
,

通过养猪积肥又有肥田

增产的效益
。

呐河
、

依安等县的淀粉厂和 乡镇淀粉厂近年来从农村收购粗制淀粉
,

经过二次加

工
,

制成精制淀粉进一步增值
,

每吨精淀粉销价 6 0 00 多元
,

比农村粗淀粉价格提高一倍以上
,

促进了农村粉房发展
,

并使工厂盈利改观
,

农 民收入增加
,

农村富了一大片
。

利用马铃薯做原料
,

开展深加工
,

其增值比例就更高
,

可以创造出更大的经济效益
。

据

19 9 0年资料介绍
,

10 吨马铃薯可生产一吨乳酸
,

产值增加 4倍
。

12 吨马铃薯生产 l 吨柠檬酸
,

产值增加 5 倍
。

12 吨马铃薯生产 1吨环糊精
,

产值 5 万元
,

比出售原料薯产值高出 1 9
.

7 倍
。

这

说明
,

开展马铃薯的深加工可以带来显著的经济效益和社会效益
。

2 马铃薯加工产品种类及其广阔前景

2
.

1 系列食品 的加工 马铃薯的食品工业在欧
、

美
、

日等许多国家发展很快
,

产品种类很多
。

是在超级市场
、

快餐厅
、

酒 巴
、

舞厅
、

影剧院
、

学校
、

公园
、

旅游场所
、

旅客列车上最受欢迎和畅销

的食品
。

马铃薯食品有的是直接用鲜薯块茎为原料加工制成的
,

如法式炸条
、

炸片
、

炸丝等
;
有

的是用马铃薯全粉
、

淀粉或马铃薯泥掺入各种各样的辅料和调味品等制成 的
,

如膨化的各种各

样食品和油炸栈脆片等
。

马铃薯加工成全粉以后
,

它的用途很广
,

可做食品工业的主要原料或

辅料
。

马铃薯全粉不同于淀粉
。

全粉保留了马铃薯块茎的全部营养
,

用沸水冲拌立即成为新鲜

马铃薯泥
,

是西餐
“

撒拉
”

的基本原料
。

全粉还适于做糕点馅的原料
,

做面包适当加入全粉
,

可使

面包保持新鲜度而不发干和掉渣
。

北京长城等高级饭店从美国进 口马铃薯全粉
,

0
.

5 千克为 l

美元
,

价格是相当贵的
。

2
.

2 以淀粉为原料的深加工 马铃薯的淀粉经水解后
,

可以生产出许多产品
。

如怡糖
、

高纯麦

芽糖
、

结晶葡萄糖注射液
、

柠檬酸
、

酒石酸
、

维生素 c
、

生物塑料和普鲁兰等产品
。

马铃薯淀粉是高分子化合物
,

其高分子特性可以改性而广泛被人们利用
。

改性就是改变其

糊化性能
、

含水量
、

粘度
、

低温时淀粉乳保水性能等
。

更重要的是改变其物理性质
,

控制降解作

用
,

改变直链与支链淀粉含量
,

进行分子重排或引进正常情况 下不存在的化学基
,

经过化学反

应
,

改变淀粉分子中某些葡萄糖单体的化学结构或将不同淀粉分子交联结合
,

或将淀粉与人工
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合成的高分子单体接枝共聚而产生一种新型的变性淀粉
。

主要有氧化淀粉
、

醋酸淀粉
、

交联淀

粉与接枝共聚类淀粉
、

梭基淀粉与艳基淀粉
、

直链淀粉与枝链淀粉等
。

其在工业上用途广泛
。

马

铃薯淀粉经微生物分解作用 ; 还可以生产出不同用途的塑料薄膜
、

除应用于食品
、

药物 包装外
,

还可掺入杀虫剂
,

除草剂而制成农业方面有特殊用途可以降解的薄膜
。

综上所述
,

马铃薯的深加工具有广阔的前途
,

它将对我国医药
、

化工
、

橡
、

造纸
、

塑料
、

石油
、

农药等工农业生产发挥具大作用
。

对发展国民经济有十分重要意 义
。

尤其对 目前我省乡镇企

业的兴起
,

将开辟一条新的财源之路
。

3 发展马铃薯加工业
,

以中心城市带动乡镇农村
,

促进县域经济的振兴

黑龙江省马铃薯播种面积 1 9 8 4 年最大
,

达 28 万公顷
,

近年来面积均在 20 一 24
.

4万公顷

之间
。

但由于品种改 良和栽培技术的相应提高因而常年总产量基本稳定在 60 亿斤左右
。

在总

产量中城乡人们食用占 50 % ~ 55 写
,

省内外种用约占 25 %左右用于淀粉和粉条加工约占 6 %

一 7%
,

其余则做商品薯销往省外或饲用
。

从中看出我省淀粉加工 比例是很小的
。

日本北海道

所产马铃薯用途 比例是淀粉加工占 59
.

2环
,

食品加工 13
.

7 %
,

生产者自用 3
.

3%
,

市场 出售食

用商品薯占 1 4
.

4%
,

出售的种薯占 6
.

3%
。

相比之下
,

可见我省淀粉加工业和食品工业有很大

的差距
。

也说明我们在这方面有很大的发展空间
。

我省有访河
、

依安
、

明水
、

克 山等几家较大淀粉厂
,

产品主要是淀粉
,

而没有淀粉做原料开

展深加工
,

特别是由于块茎周年贮藏问题得不到解决
,

有的工 厂只能半年生产半年 闲
,

有的工

厂如明水和克山则改为用玉米生产淀粉
。

目前马铃薯淀粉成为供不应求的快门货
。

只用于方

便面
,

膨化小食品及面包填加料的数量就很大
。

笔者曾到呐河
、

依安
、

淀粉厂考察加工情况
,

这

两个县的经验是在县的统一规划下发展农村小粉坊
,

生产马铃薯粗淀粉
,

提供给县里较大的淀

粉厂或乡镇的中型淀粉厂进行二次加工成精制淀粉
,

这样可不同程度的缓解了大淀粉厂所需

原料不能周年贮藏间题
。

呐河的鲁民和克山的曙光两地
,

各有小粉房 8 00 多家
,

一个小粉房从

9 月份原料收购到上冻只有两个多月的生产期
,

可盈利 1
.

2 ~ 1
.

6 万元
,

显著的提高了农 民的

收入
,

为农 民致富奔小康开辟了一个有效的新途径
,

为振兴县域经济提供了经验
。

呐河县还初

步开展了淀粉深加工
,

从国外引入资金和技术生产
“
钱饵

”
销往沿海各地

,

成为畅销产 品
。

4 对全省城乡结合开展马铃薯加工的思考与建议

我省城乡人才济济
,

有开展马铃薯深力!!工的潜力和条件
。

只要城乡结合
,

加强领导 ;全面规

划
、

认真落实
,

就能把马铃薯的加工和深加工卓有成效的开展起来
。

笔者认为马铃薯深加工刚

起步时不要贪大求洋也不要一开始就瞄准国际市场
,

要设计研制 出中小型的适合我 们国情和

市场需求的设备和产品
。

尤其是系列食品
,

要把着眼点首先放在国内市场
。

哈尔滨的烤拉马铃

薯食品公司 已制出几种口 味的马铃薯炸片
;
克山的华洋脱水蔬菜公司已生产出脱水马铃薯条

、

块
。

但都需要加强横向联合和宣传
,

降低成本
,

提高质量
,

拓宽国内市场
。

根据中央和省委提出的
“
要 以发展县 乡商品经济

、

实现小康为导 向
,

调整农村产业结构
,

继

续稳粮兴牧
,

大上企业
,

促进粮牧企
、

贸工农
,

农科教和城 乡四个一体化
”

的发展战略
,

可以县市

为单位
,

以发展县域经济为 目的
,

把马铃薯转化为粗加工产品
,

在有条件的县城和 乡镇有计划

的建立精制淀粉加工厂
。

进而在大中城市建立以精制淀粉为原料深加工性质的工厂
,

使其生产

的产品多样化
,

要善于选择当前国民经济发展急需的产品
。

如变性淀粉
、

塑料薄膜等
。

也可兴

办三资企业引进国外先进的马铃薯深加工技术
,

结合 自己的特点
,

在大中城市重点建立马铃薯

食品加工业
,

发展快餐品种
。

更应考虑用淀粉做原料采取生物化学方法生产多种国民经济发展

急需产品
,

实现更二气的增值和带动与促进乡镇在马铃薯加工方面有一个较大的发展
。


