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黑龙江省面粉的质量问题及其对策

兰 静 赵乃新 王乐凯

(黑龙江省农科院 谷物中心 )

黑龙江省是我国主要的春麦产区
,

每年播种面积为 1 34 ~ 160 万公顷
,

总产量 3 00 ~ 4 24 万

吨
,

对满足人民生活需要和发展制粉工业起了积极作用
。

但是
,

我省有些小麦品质欠佳
,

面粉质

量较差
,

远不能满足食品加工业的需要
,

致使外省优质面粉大量涌入
,

严重冲击了我省制粉业

的传统市场
。

1 我省面粉质量存在问题
1

.

1 主栽小麦品种品质差

我国粮食总量供应不 足
,

供求矛盾很突出
,

因此在小麦育种上始终把高产放在第一位
,

不

同程度上忽视了小麦品质
。

八十年代以来 我省先后推广了一批高产稳产适应性强而品质较差

的小麦品种 (如克旱 9 号
、

新克旱 9 号等 )
,

对解决面粉供应短缺起了重大作用
。

尽管后来也选

育推广了一些优质小麦品种
,

但因其熟期偏早
、

适应性较差
、

产量较低
,

种植面积一直不大
。

再

加上未能实现优质优价政策
,

影响了农 民种优质麦的积极性
。

据统计
;
近年来全省新克旱 9 号

扣克旱 9
.

号的播种面积占整个小麦播种面积的 50 %以上 ; 产量占小麦总产的 60 %以上
;
商品

率达 70 ~ 80 环
。

没有强筋小麦面粉厂怎能加工出优质面粉呢 ? 根据国家标准规定
,

特一粉湿面

筋在 26 %以上
,

特二粉湿面筋不低于 25 肠
。

新克旱 9 号全粉的湿面筋最高达到 25
.

7%
,

而且

沉降值低
,

稳定时间短
,

延伸性差
,

用这种面粉当然加工不出优质的产品
。

由此可见
,

小麦品种

的品质欠佳是影响面粉质量的主要原因
。

1
.

2 栽培管理措施不当影响小麦质量

大量的研究结果表明
,

小麦品质不仅取决于品种的种性
,

而且与栽培条件和管理措施有

关
。

同一品种在不同条件下
,

角质率变幅可为 0 ~ 1 00 %
,

湿面筋含量可在 20 ~ 40 %之间变化
,

沉降值可以差 5 ~ 20 毫升
。

稳定时间差 3、 8 分钟
,

土壤中有效氮含量高
,

小麦子粒中蛋白质含

量也显著提高
;
生育后期缺肥可降低子粒中的蛋白质含量和面筋含量

;
播种密度过大

,

也影响

小麦品质
。

我省小麦生长后期多雨是影响小麦品质的主要原 因
,

收获期偏晚将使子粒中大量养

分倒流
,

小麦千粒重
、

容重
、

蛋白质和面筋含量等下降
,

影响了面粉质量
。

1
.

3 小麦的生产
、

收购
、

贮运和加工等环节不协调

我省播种面积超 10 万亩的小麦品种约有 20 个
,

其中一些品种属优质小麦
。

提供给面粉厂

的优质小麦约占 30 %左右
,

由于各种条件的限制
,

小麦混品种收购
、

贮藏
、

运输和加工
,

致使这

部分优质小麦未能在改善面粉质量上充分发挥作用
。

1
.

4 面粉加工工艺不完善

大量实验表明
,

硬度和千粒重不同的小麦品种制粉时的润麦时间
、

磨粉机的间隙和筛理次
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数等都应不 同
。

同时磨制等级粉或专用粉时粉路长短也应不同
。

从确保面粉质量又能获得最

大经济效益来看
,

我省一些面粉 厂的粉路和配粉工艺尚需进一步改进
。

另外
,

如何利用现有的

优质小麦通过配麦的方式来提高弱筋力小麦的面粉质量还需做大量工作
。

2 采取对策
为了振兴我省的制粉企业

,

加快发展地域经济
,

提高地产面粉的质量 已成为广泛重视的话

题
,

并引起了省政府的高度重视
。

就如何提高面粉质量提出以下对策
:

2
.

1 加速推广优质高产小麦新品种
,

扩大优质麦的种植面积

我省从八十年代以来推广的小麦新品种中优质小麦占 35 %
。

龙辐麦 l 号和龙麦 H 在

19 8 8 年被评为全省优质农产品
。

龙辐麦 3 号
、

龙麦 19 和克旱 13 已确定为全省重点推广的中

筋力小麦
。

为了进一步加快优质麦的推广速度
,

尽快形成规模效益
:

第一要建立优质麦的繁种

基地
,

在全省范围内形成完善的 良种繁殖体系
,

为生产提供大 量合格的原种
;
第二要通过各种

新闻媒体
,

广泛宣传发展优质麦的重大意义和经济效益
,

在全省造成发展优质麦生产的舆论氛

围 ;
第三努力开辟地产优质面粉市场

,

通过建立贸科工农一体化和产加销一条龙
,

以开拓市场

为中心来推动优质麦 的生产
。

争取 t 9 98 年全省优质麦在现有基础上种植面积增加 20 ~ 30 %
,

为加工优质面粉提供丰富的原料
。

2
.

2 推广小麦的优质高产栽培技术
,

完善生产
、

收购
、

运输和贮藏加工体系

小麦的品质与种植茬口
、

播种期
、

施肥种类
、

施肥量和收获时期都有很大关系
。

在小麦收购

上实行优质优价
,

尽快制定小麦 的商业分类标准
,

按高筋
、

中筋和弱筋三类标准收购小麦
,

并要

做到单收
、

单贮
、

单运和单加工
,

以保证面粉质量
。

2
.

3 改进现有设备
,

采用先进加工工艺

我省多数中型面粉厂的设备都较陈旧
,

为了改进面粉质量
,

要采用先进的加工工艺
。

对陈

旧设备进行改造
,

首先应加长粉路
,

由原来的
’ `

五皮五心
”
和

“

四皮四心
”

改为
“

五皮六心
”

的中长

粉路
;
其次

,

在联产加工等级粉时
,

要采用合理的配粉方案
。

生产面粉时将现有的优质小麦与次

质小麦进行合理搭配
,

来提高面粉质量和经济效益
。

黑龙江省拜泉面粉厂利用中筋力小麦龙辐

麦 3 号和龙麦 ! 9 进行单加工
,

并与弱筋力小麦新克旱 9 号做
一

了配麦加工中试
,

取得了明显经

济效益
。

龙辐麦 3号与新克旱 9 号按 36
: 6 4搭配制粉

,

加工每吨小麦增加收益 37
.

3 元
,

加工

出的各等级粉质量均达到或超过了国标要求
。

2
.

4 建立面粉质量的质量保证和监测体系

从优质小麦到优质面粉的生产是一项复杂的系统工程
,

每一环节都密切相连并相互影响
。

建立完善的质量保证和监测体系
,

才能生产出合格的优质面粉
,

并能在市场的剧烈竞争中立于

不败之地
。

整个系统应包括原粮生产
、

收购和贮运
,

面粉加工及仓贮销售等环节
,

该项工作应由

粮食主管部门
、

质量监督部门和科研部门等协同完成
,

尽快拿出实施方案
。


