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黑龙江省小麦品种品质现况

王乐凯 于光华 付宾孝 王立新

赵乃新 程爱华 高振军

(黑 龙江省农科院谷物分析加工技术中心 )

小麦是我省主要粮食作物
,

种植面积约占我省粮食作物总面积的 1 5/
。

我省小麦历史上一

直以品质优良闻名全国
。

但近几十年
,

由于单纯追求产量
,

忽视品质
,

使商品小麦的品质逐渐降

低
。

随着市场经济的发展和人民生活水平的提高
,

人们对面粉及其制品的质量要求越来越高
。

品质差的小麦品种和面粉已无市场
。

迅速改善提高我省小麦质量
,

大力发展优质小麦生产
,

已

显得十分重要
。

为了使育种单位
、

种子部门
、

生产者以及制粉企业及时了解我省小麦品质状况
,

现将 1 9 8 8年至 1 9 9 2 年间全省大面积栽培品种和部分优质小麦品种品质分析资料整理如下
,

仅供参考
。

l 小麦品种品质分析
1

.

1 + 万亩以上小麦品种

据省种子管理局统计资料
,

1 9 9 2 年全省种植面积十万亩以上品种共 16 个 (见表 1 )
,

合计

播种面积 2 0 83
.

7 万亩
,

占全省 1 9 9 2年小麦播种总面积 2 23 0 万亩的 93
.

4%
。

其中年播种面

积 1 000 万亩以上仅为新克早 9 一个品种
; 1 00 万亩以上有克早 10

、

克丰 3 和克旱 9三个品种 ;

表 l 讯龙江省 1992 年种植面积十万亩以上小麦品种品质芬析结果 七1 9 88 一 1 9 92 年 )

品种名
子 位 面 粉

~ 肠~ ~ ~ ~ ~ “ ~ ~ . . ~ . 一~. 种面积

(万亩 )
容 l

’

(叮 1 )

千位1

( g )

护质率
(% )

出粉率

(% )

蛋白质

(干基 % )

湿面筋

(% )

沉淀值

( m】)

4437463732阳3530、肠。

一
邪契劝

一

9,
ód
ónU内hù只ó一了ù勺八」

.35....33283031.30...28330]

ō

01占,占O甘八J9
00月I,工.4.4.5.3..33.43.3

,已.1
`
l
`.上1占,J,二1通,二

洲一3035

O曰nU叹énJ

;
.-

qU勺刁qJ11, .二` .二..J` .1

678498儿78788070568371一59786263
曲010ó趁叹曰00nUO甘O协O口̀UO甘Rù目叮口叮,̀Rù7,

.

n
ù乙习,二

…
叹̀,一八UqJ丹j勺.J

34一3236

762786772792796一799791784792792一790803762

克早 13

克丰 13

克草 8

皿九 3

克丰 4

克丰 2

克丰 5

垦红 7

克早 10

东农 1 2 0

龙麦 16

垦红 6

克早 9

新克早 9

克早 6

垦九 4

67
。

0

2 19
.

4

1 1
。

2

17
。

7

12
.

0

13
.

7

6 5
.

5

2 3
.

0

30 8
.

2

1 1
.

2

2 2
.

3

4 6
.

4

1 6 9
.

5

1 0 58
.

5

3 4
。

2

2 .9 石

3 6
。

4

3 2
.

8

3 0
.

0

3 1
.

1

3 5
.

2

3 0
.

0

3 1
.

1

3 3
.

0

32
.

5

31
.

1

7 4
.

5

7 1
.

5

7 0
.

7

76 1

69
。

8

7 3
.

9

7 0
.

1

69
.

3

7 5
.

6

6 9
.

5

7 5
.

0

3 4
.

9

3 2 2

:;{:

1 4
.

6

1 3
.

2

1 2
.

7 2 9
,

1

2 7
.

1

2谧
.

4

25
·

竺
l 艺

.

b {: :
总平均值

总最高值

总最低值 ::
::

.

: ::
.

U 么几

0 1 8

2 3 3

9 4 6

0 13 81 1
.

3 2 4
.

0 1 8



2 黑 龙 江 农 业 科 学 l 期

续表

类
品种名

型

播种面积

(万亩 )

面 团 烘 烤米 面 团 烘 烤

吸水率

( % )

形成时间

( m in )

稳定时间

(m i n )

延伸性

(c m )

抗延阻力

最大 B
.

U

面包体积

(m l )

面包评分

克早 1 3 67
.

0 5 8
.

5 2
.

5 4
.

6 2 2
.

1 2 7 6 7 41 7 5
.

9

克丰 13 2 19
.

4 5 8
.

8 2
.

6 4
.

1 19
.

1 2 81 7 23 7 1
.

6

中 克早 5 1 2
.

2 5 5
.

5 3
.

4 谧
.

0 2 3
.

5 15 2 7 2 8 7 5
.

4
’

垦九 3 17
.

7 5 6
.

1 2
.

7 4
.

0 2 1
.

4 23 1 7 43 7 8
.

8

克丰 4 1 2
.

0 5 4
.

7 2
.

6 3
.

9 19
.

3 27 9 6 09 59
.

4

克丰 2 13
.

7 5 7
.

` 2
.

7 3
.

9 2 4
.

0 21 5 7 1 5 7 2
.

8

克丰 5 6 5
.

5 5 5
.

4 2
.

5 3
.

5 2 1
.

3 2 5 2 65 6 63
.

5

垦红 7 2 3
.

0 5 6
.

0 2
.

1 2
.

9 19
.

7 19 7 61 6 63
.

0

筋 克早 1 0 3 08
·

2 5 9
·

9 2
·

3 2
·

8 2 1
·

2 2 27 6 63 7 0
·

l

东农 1 2 0 1 1
.

2 5 7
.

6 2
.

6 2
.

7 2 1
.

8 1 8 0 67 2 65
.

8

龙麦 1 6 22
.

3 5 8
.

7 1
.

8 2
.

7 1 9
.

7 2 05 67 9 6 0
.

魂

垦红 6 4 6
.

4 63
.

8 1
.

9 1
.

9 19
.

3 1 07 5 3 0 4 6
.

0

弱 克早 。 x6o
.

5 59
.

7 1
.

6 1
.

6 1 6
.

1 3 01 6 0 4 5 9
·

4

新克旱 9 1 05 8
.

5 59
.

3 1
.

4 1
.

4 1 4
.

7 2 87 59 4 5 8
.

4

筋 克早 6 25
·

6 5 3
·

1 1
·

4 1
·

4 2 2
·

5 1 3 1 5 4 6 49
·

4

垦九 4 1 2
.

5 57
.

6 1
.

5 1
.

4 17
.

4 9 8 5 8 8 47
.

0

总平均值 57
.

8 2
.

2 2
.

0 2 0
.

2 2 1 5 6 49 63
·

5

总最高值 63
.

8 3
.

4 4
.

6 2 4
.

0 3 0 1 7 43 7 8
·

8

总最低值 5 3
,

1 1
.

4 1
.

4 2 4
.

7 9 8 5 30 4 6
·

0

50 万亩以上品种有克旱 10 和克丰 5 两个品种
,
其它 10 个品种播种面积均在 50 万亩以下

。

1
.

2 部分优质小麦品种

根据近几年对我省已推广的品种和试验品系的品质分析结果
,

经综合评定优选部分加工

品质优良的品种 13 个 (见表 2)
,

其中
,

强筋小麦品种 3 个
,

中筋小麦品种 10 个
。

这些品种不但

品质好
,

且在适宜栽培条件下
,

能保持较高的产量
,

很有推广价值
,

其中
,

克丰 3 种植面积已达

2 19
.

4万亩
,

克丰 5 和克旱 13 种植面积也已达 60 万亩以上
。

1
.

3 小麦品种品质分类

参照专用小麦品种指标和专用面粉标准
,

将我省小麦品种分成强筋麦
、

中筋麦和弱筋麦三

类 (见表 一
、

表 2 )
。

我省小麦品种品质平均水平能达到强筋麦指标的只有龙麦 1 1
、

龙麦 15
、

龙辐麦 1 号这三

个品种
,

经多年的分析评价
,

基本能满足制作优质面包的品质要求
。

龙麦 n 和龙辐麦 1 号

19 8 8 年被评为黑龙江省优质小麦品种
。

中筋类型小麦主要用来制作我国传统面食品
,

如馒头
、

面条
、

饺子等
。

我省这类小麦品种较

多
,

如克早 13
、

克 87 一 2 6 6
、

龙 87 一 7 4 39
、

克旱 8
、

辽春 4 等
。

这类小麦品种品质特性表现为面筋

含量高
,

而面筋强度中等
,

面筋含量平均水平可高达 35 ~ 38
.

5 %以上
,

稳定时间平均水平在 3

~ 4
.

5 分之间
,

最大抗延阻力 1 20 ~ 2 80 B
.

u 属高筋中力麦
。

这类品种的面筋强度依赖于高面筋

含量
。

在种植上
,

这类小麦品种需要较高的肥料投入来维持高面筋含量
。

当生长条件不佳时
,

面筋含量会大幅度下降
,

其质量随之变劣
。

弱筋小麦虽可用于制作饼干
、

糕点等食品
,

但我国民食总需求数量有限
。

我省弱筋小麦品

种虽数量不多
,

但种植面积非常大
,

尤以新克早 9 为甚
。

5 个弱筋小麦种植面积超过 1 3 00 万

亩
,

占总面积的一半以上
。

我省商品小麦品质严重受弱筋小麦制约
。
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另外
,

有些弱筋小麦如垦红 6
、

克旱 6 等品种
,

面筋数量较高
,

但面筋质量差
,

加工面粉
,

其

面筋含量指标虽能达到现行国家标准 ( 如特一粉面筋含量大于 26 % )
,

但往往达不到加工传统

面食品质量要求
,

用户难以接受
。

表 2 黑龙江省部分优质小麦品种品质分析结果 (1 9 88 一 ! 9 92 年 )

类
_
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7
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2
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4
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1 82
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3 07

1 2 0

1 8 0

2 6 0

4 17

1 2 0

8 5 8
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1
.

4 小麦品种品质潜力

小麦品种的品质特性主要受品种本身遗传基因控制
,

但环境条件对其影响很大
。

小麦生长
’

在最佳环境条件下表现出的品质水平
,

即为小麦品种的品质潜力
。

表 3 是部分小麦品种品质受环境条件影响 (如不同年份
、

地域
、

施肥水平
、

温度
、

降雨量
、

病

害等 )的变化范围和平均值
。

品质的变化幅度表明小麦品种的品质潜力受环境条件变化影响程
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度
。

如品质潜力较高的小麦品种龙辐麦 1 号在较好的环境条件下种植
,

其湿面筋含量高达

表 3 黑龙江省部分小麦品种品质潜力

平均值平均平 值均值平均值平均平 值

品种名 均

值

容重

( 8 / l )

范围

干拉重

( 8 )

范围

蛋白质

`干基 % )
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克丰 3 4 9 5
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克丰 2 7 8 0

克丰 5 7 6 2

龙辐麦 3 7 5 8

辽春 4 7 9 5

垦红 7 7 8 6

克早 1 0 7 7 2

东农 1 20 7 9 2
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7 5 0一 8 17

7 7 3一 8 2 0

7 8 1一 8 1 4

7 7 6一 8 1 3

7 3 5一 8 1 4

7 6 8一 8 0 4

7 8 0一 8 0 3

16
.

8一 4 2
.

0

八UùU
心.`nU001人户口冉̀

2 9
。

5

0 2 4

6一 3 6
.

5

7一 5 2
.

1

5一 39
.

9

5一 3 5
.

0

0一 4 1
.

0

5一 32
.

7

0一 3 4
.

8

5一 40 5

4一 32
.

2

5一 35
.

0

0一 36
.

0

2一 3 4
.

8

4一 4 0
.

2

0一 35
,

9

5一 3 3
.

5

3一 3 9
.

6

4一 3 7
.

0

4一 3 1
.

6

角质率

( % )

范围

0一 9 6

9 7一 1 0 0

3 8一 98

3 7一 8 5
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龙麦 1 1 7
,

9 2
.

0一 1 5
.

0

龙麦 1 5 6
.

1 4
.

4一 8
.

0

龙福麦 1 5 9 2
.

0一 1 2
,

5

克旱 13 4
.

6 2
.

5一 8
.

5

克丰 3 谧
.

1 2
.

5一 7
.

0

垦 九 3 4
.

0 3
.

0一 6
.

0

克旱 8 4 0 2
.

5一 5
,

0

克主 4 3
,

9 2
.

6一 6
.

5

吏丰 2 3
.

, 1
.

5一 6
.

5

克丰 5 3
.

5 2
.

3一 6
.

0

龙辐麦 3 3
.

1
,

1
.

7一 4
.

0

辽春 4 3
.

0 1
.

5一 4
.

0
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.

9 2
.

0一 4
.

5

克早 1 0 2
.

8 2
.

0一 3
.

0
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.

7 1
,

5一 4
.

5

龙麦 1 6 2
.
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·

5一 3
·

3

垦红 6 1
.
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.
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.

8

克旱 9 1
.
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.
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.

5
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.
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.
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.

5
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.
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.
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.

0

垦九 4 1 4 1
.
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.
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.

2 1
,

4
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.
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2 1
.
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2 1
.
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.
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1 4
.
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.

5

1 7
.
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.
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.
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2 0
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.
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.
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.
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.
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44
.

0写 ;稳定时间为 2 1
.

5分
;最大抗延阻力为 7钓 B

.

U,
表现出优质强筋麦水平

。

但其在较差

环境条件下种植时
,

湿面筋含量变化幅度达 22
.

6%
,

稳定时间变化范围最大达 10
.

5 分
,

表明

该品种品质潜力受环境影响较大
。

但品质潜力较差品种新克早 9
,

在最优环境条件下种植
,

其

湿面筋含量最高仅能达到 28
.

3%
,

稳定时间 2
.

5 分
,

只能满足一般民食要求
。

这类品种无论怎

样改变种植条件
,

其加工品质也无多大改善
。

因此
,

深入研究小麦栽培技术
,

利用改羲栽培措施等方法
,

不但可充分发挥优质小麦品种

的品质潜力
,

而且可以有目的的提高小麦某些品质项 目指标
,

甚至可以定向生产加工某种食品

的专用小麦
。

2 我省小麦品质综合评价
2

.

1 大面积种植品种品质评价

( l) 在正常的生长条件下
,

我省大多数小麦品种能达到中筋小麦品质水平 (见表 4 )
,

表现

为角质率高
、

面筋含量较高
、

面筋强度适中
,

适合制作馒头
、

面条
、

饺子等我国传统面食品
。

与全

国 7 9 个优质品种 比较
,

除千粒重
、

稳定时间低于全国平均水平外
,

其它品质项 目的指标基本相

同
。

但与加拿大 8 个面包小麦平均值比较
,

除容重和千粒重因加拿大品种不适应我省种植环境

而较低外
,

其它品质指标远大于我省小麦品种平均水平
,

既使我省较好的优质麦龙辐麦 l 号和

龙麦 1 1
,

其平均水平也有相当差距
。

表 4 省内 16 个小麦品种与国内外小麦品种品质比较

项 目 省内 16 个品种 变幅 全国 79 个优质品种 龙辐 l + 龙 11 加拿大 8 个品种

,ù I毛l
, `可性朽,

.

气
.

1
户.峥̀嘴̀Qō é匕

J去沪n内J
3

一匕
日̀

L.7919仅
护q .J容 重 ( g / l )

千位重 ( g)

角质率 ( % )

蛋白质 ( % )

湿面筋 ( % )

沉降值 ( m l )

形成时间 (分 )

愁定时同 (分 )

延伸性 ( m l )

最大咀力 ( B
.

U )

体 积 ( m l )

评 分

7 9 0 7 6 2一 8 0 3

3 2
.

4 2 9 6一 3 6
.

4

7 1 3 3一 9 8

1 3
.

6

3 0
.

2

1 1
.

3一 15
.

1

2 4
.

0
一

3 5
.

9

1 3
.

7

3 0
.

1

l 5

3 l

1 6
.

8

3 5
.

2

1 8一 4 6

2
.

2

2
.

9

1
.

4一 3
.

4

1
.

4一 4
.

6

1 4
,

7一 2 4
.

0

10
.

3

2 2
.

0

3
”044480.909 8一 3 0 1

5 3 0一 7 4 3

4 6
.

0一 7 8
.

8

2 7 48

3
.

4 3
.

6

5
.

2 6
.

9

忿1
.

0

3 6 8

58 6 7 4 6

6 2
.

6 7 8
.

8

2595.202164.63

子较面粉粉质仪拉伸包面仪

( 2) 在良好生长条件下
,

我省部分小麦品种具备较高的品质潜力
,

如龙麦 日
、

龙麦 15
、

龙辐

麦 l 号
、

克早 1 3
、

克丰 3
、

克旱 8
、

垦九 3 等
,

其品质可以达到或接近优质强筋面包小麦水平
,

适

合生产高档强筋面粉
,

很有开发利用价值
。

2
.

2 我省商品小麦品质较差的原因
.

( l) 我省主栽高产品种新克旱 9 号由于产量高
、

抗病
、

适应性广
,

加之小麦收购多年一直是

以容重划等
,

不论品质
,

致使该品种 19 9 2 年种植面积达到 1 0 58
.

5 万亩
,

占我省小麦总面积的

挥
.

5%
,

其商品率约占我省小麦总量 的 70 %
。

新克早 9 号在较好的环境条件下
,

角质率可达

!沁%
,

面筋含量也能达到 28 %左右
,

基本能满足民食需要
。

但该品种品质潜力受环境影响较

大
,

在环境条件不佳时种植
,

其品质很差
,

角质率不足 15 %
,

面筋含量 20 % 以下
,

稳定时间不足
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1
.

0分
,

该品种平均湿面筋含量 24 %
,

稳定时间 1
.

4分
,

其面筋的数量和质量都达不到正常民

食要求
。

(2 )小麦品质受种植环境影响很大
,

同一品种的角质率变幅可在 O~ 100 %
,

湿面筋含量可

以在 20 ~ 40 %
。

目前
,

我省有很大一部分库存质量差小麦
,

并不一定完全是品种问题
,

既使是

优质品种
,

种植措施不当
,

肥料投入不足
,

收获期遇雨等都会造成小麦角质率
、

容重
、

面筋含量

下降
,

芽麦过多等质量间题
。

所以
,

有优良的小麦品种
,

还必须有合适的优质栽培技术
,

较高的

肥料投入和风调雨顺的天气
。

据加拿大谷物委员会 19 9 2 年小麦品质年报资料
,

由于 19 9 2 年 9

月初加拿大产麦区遇霜冻
,

加拿大西部红春小麦达到一等和二等的仅为 21 %
,

剩余的为三等

和饲料麦
,

而 1 9 91 年达到一等和二等的达 92 %
。

3 对改善我省小麦品质的几点建议
3

.

1 要特别注意小麦的角质率与面筋数童和质量的关系

( 1 )小麦角质胚乳是遗传性状
,

它与小麦面筋数量及质量本无内在的必然联系
。

但小麦角

质胚乳性状和小麦面筋数量及质量均受环境条件的影响
,

如氮肥供应不足
,

收获延后
,

成熟后

反复雨淋等都会造成小麦角质率下降
,

同时也会造成面筋数量及质量的降低
,

这就从表面上给

人一种角质率低品质差的概念
。

表 5 不同角质率小麦品种品质比较

编 号 品 种 名
来 ,

气
8 1/

严
角 质 率

(% )

湿 面 筋

(% )

l 新克早 9 西部千早区 8 2 0 3 5
.

3 9 5 2 7: 0

2 新克早 9 西部干早区
·

8一谧 3 6
.

4 5 7 2 6
.

2

3 新克早 9 东部平岗区 8 0 2 3通
.

7 2 5 x 9
.

7

4 新克旱 9 东部低湿区 7韶 31
.

7 19 21
.

3

5 克早 13 西部干早区 8 10 37
.

0 90 38
.

5

6 克早 1 3 西部干旱区 8 0 3 3 9
.

9 6 8 3 1
.

6

7 克早 1 3 东部低湿 区 7 8 0 3 2
.

0 3 7
.

2 7
.

8

8 垦九 4 西部干早 区 80 3 3 8
.

6 5 8 27
.

J

9 垦九 通 东部低湿 区 78 0 3 1
.

2 9 2 0
.

6

10 垦九 3 西部干早区 82 9 3 8
.

7 9 0 一 1
.

7

1 1 垦九 3 东部平岗区 8 08 3 1
.

2 2 9 2 9
.

2

12 克丰 3 东部平岗区 8 09 3 0
.

6 7 8 2 8
.

2

1 3 克丰 3 西部干旱 区 8 0 7 30
.

8 5 6 2 8
.

2

1 4 克丰 3 东部低湿 区 7 9 8 27
.

7 3 7 2 5
.

4

15 辽春 4 东部平岗区 8 1 4 3 1
.

6 1 0 0 3 9
.

6

1 6 辽春 4 东部低湿 区 7 7 6 2 9
.

7 2 3 35
.

4

经分析研究
,

在同一小麦品种内部
,

角质率高低与面筋数量有一定关系
,

但在不同品种之

间角质率高不一定面筋含量一定高
,

角质率低也不一定面筋含量就一定低 ( 见表 5 )
。

所以
,

在

生产上
,

不能把角质率作为评估小麦品质的唯一限定性指标
,

应避免片面追求角质率的现象
,

必须将子粒外观特性与内在理化性质结合起来
。

但必须承认
,

将角质率作为小麦的一项品质指

标是一种进步
,

它至少可将制粉品质好的和差的区分开
,

同时
,

角质率测定方法直观
、

简单
、

快
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速
,

适合小麦购销现场测定
。

( 2) 在关注面筋含量的同时
,

一定要考虑面筋质量
。

高面筋含量并不能保证面粉具有强筋

力
。

筋力大小不仅受量的影响
,

更受质的制约
。

小麦的面筋质量
,

严格受遗传基因控制
。

改善

种植条件
,

可以大幅度提高不具备强面筋遗传特性小麦面筋数量
,

但其质量不会有太大改善
。

3
.

2 以市场经济为导向
,

小麦生产应由单纯追求产量向质和量兼顾的方向发展

多年来我们小麦生产的主要 目的是解决温饱问题
,

在这个前提下
,

小麦品种的选育
、

推广

和生产主要放在高产
、

抗病
、

适应性强等方面
,

忽略了小麦品质性状的保持与提高
。

适当压缩品

质潜力差品种的种植面积
,

同时提高优质品种的面积
,

是 目前解决我省小麦品质间题的一条有

效途径
。

3
.

3 只有优质优价
、

产加直接见面
、

优质麦才能真正发挥高效益

采取优质优价方法收购优质小麦
,

让小麦种植者体会到只有优质才能有市场
,

才能有高效

益
,

推动全省小麦品种的优质化
。

建议面粉加工企业与小麦生产者搞横向联合
,

签订种植与收

购合同
,

由种植者按商定的品种种植优质小麦
,

正常的低产损失由收购价格予以补偿
。

这样
,

面

粉加工企业就有了可靠的优质小麦供应基地
,

既能满足面粉加工中对优质小麦的需求
,

又能生

产出优质面粉
,

满足食品加工业的需要
,

又可使小麦生产者有稳定的销售市场
,

免除卖粮难的

后顾之忧
。

3
.

4 建立小麦 (面粉 )品质检测体制

充分利用省农科院的一大批国际上统一的专用小麦品质检测设备
,

为小麦育种者
、

生产者

和面粉加工企业提供小麦 (面粉 )品质测试服务
,

为小麦按质论价提供公正权威的检测数据
。

制

定一些小麦 (面粉 )的品质标准
,

培训检测人员
,

提供检测方法
。

3
.

5 在小麦收购定等时
,

要有科学的小麦品质衡里指标

容重
、

角质率
、

子粒形状和整齐度等外观特性容易确定
,

但这不能完全反映决定食品加工

品质的面筋的含量和质量
。

我们建议科
一

学的优质小麦收购定等应做到首先确定小麦是哪一个

品种
,

根据该品种已知品质特性确定属哪一类小麦
,

然后测定容重
、

角质率等质量指标评定等

级
,

在有条件的情况下应进一步测定面筋的数量和质量
。

3
.

6 加强小麦栽培技术和小麦品质育种的研究

小麦品质受环境影响很大
,

为了保证有较好的小麦品质
,

开展优质小麦品种栽培技术的研

究应摆到农业科研日程
。

制定合理的优质小麦栽培措施
,

建立优质小麦生产基地
,

充分发挥优

质小麦品质潜力
。

在专用小麦的培育和生产中
,

要重视子粒硬度这一易于简单判定的特性
,

向

国际小麦贸易的分类方法靠拢
,

即硬质强筋类或软质弱筋类
。

由于我国一直没有注意子粒硬度

这一问题
,

很多小麦品种表现为硬质弱筋或软质强筋等不符合加工利用的品质特性组合
。

我国

小麦品种的蛋白质含量和湿面筋含量一般并不低于国外小麦
,

但我国小麦面筋强度低
,

流变学

特性差
。

我国在小麦品质改良中面临的重要问题是如何提高面筋的质量
。

这需开展大量的面

筋蛋白质的生化和分子生物学研究
,

确定我国强
、

中
、

弱筋小麦的面筋蛋白组成特点及其与食

品加工适应性的关系
,

为专用小麦的培育指明
“

组装
” 面筋蛋白的方向

。


