
大面积上应用
。

小结与讨论

以微机为工具
,

用数学模式阐明发生量

与生态因子的联系形式和数量关系
,

无疑是

预测预报工作的新发展
。

应用数学模式预报

的关键是发现相关性好
,

而且稳定的预报因

子
,

这是我们对自然认识的深化结果
。

预报因

子的选择受各种因素的局限
,

往往不能包括

全部因子和信息
,

这是预报误差所在
。

然而不

是因子越多越好
。

这一方面因子作用可能重

复
,

另一方面会增加工作量
。

为此
,

我们用已

有的研究成果作指导
,

分析诸因子与发生量

数量关系和联系形式
,

发生量与产量损失的

关系
,

去发现新的影响因子和信息
,

然后通过

试验和检验
,

提高预报水平
。

发生量微机预报简便易行
,

预报时只要

调用贮存的程序
,

将田问实测值编码后输入
,

就立即打印出预报理论编码值和幼虫密度范

围结合防治指标
,

即可预报防治如否
。

在大面积指导防治检验结果
,

证明玉米

螟发生量微机预报方法具有简便易行
,

准确

可靠
,

便于贮存和传递
,

经济效益 显著的优

点
,

已在全省综合防治中发挥作用
。
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黑龙江省小麦区域试验和生产试验

标准品种品质评价

于光华 王乐凯 付滨孝 赵乃新

王立新 高振军 程爱华

(黑龙江省农朴院谷物分析加工技术中心 )

张月学 间文义 陈义纯

( 黑龙江省农科院作物育种研究所 )

摘要 多年来
,

我省小 麦区城试脸和生产试脸的标准品种
,

主要从产童
、

熟期和

生态类型等方面 考虑设置的
,

这在过去对我省 小麦育种和 生产都起到 了积极推动和

指导作用
。

而从现在起
,

把小 麦的主要品质指标做为设笠标准品种的重要依据
,

势在

必行 ,它将对今后 我省小麦品质的改善具有重要意义
。

本文通过对我省 区域试验和生产试脸八个标准品种两年品质分析结果
,

明确 了

这八个品种分别为中筋小麦和低筋小麦
。

建议有关部门尽快在两个试脸的标准品种
.

1 3
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中加入强 筋小麦
。

本文还指出 了今后 我省 小麦育种的主攻 目标
。

材料与方法

1
.

供试 品 种
厂

龙麦 2 1
、

龙麦 15
、

龙麦

6 1
、

东农 2 10
、

克丰 3号
、

新克旱 9号
、

垦红 6

号
、

克旱 0 1号
。

2
.

田 间试验设计 本试验 于 1 9 9 1~

1 9 92 年在黑龙江省农科院育种所小麦辐射

育种试验地进行
。

采用随机区组法
,

三次重

复
,

小区行长 7 米
,

8 行区
,

小区面积 8
.

4 平

方米
。

每小区为一收获单位
,

并做为室内品质

分析的基础标本
。

3
.

室内分析项 目与方法 容重
、

千粒重
、

角质率采用常规方法测定
。

子粒蛋白质采用国家标准法测定
。

面筋 用瑞典 F a l l i n g N u tn b e r
公司 生

产的 G i u t o m a t i e S y s t e m 2 2 0 0 型洗面机洗
,

按美国谷化协会审批方法 ( A A C C ) 38 一 n

测定
。

沉降值
.

用 B r a b e n d e r
公司生产的

“

沉

降试验装置
”
参照 A A C C 方法 56 一 6 1A 进行

测定
。

制粉 用 B r a b e n d e r 公 司生产 的 Q u a -

b r n m a t s e n io :
磨粉并计算出粉率

。

粉质谱 用 B r a l〕 e n d e r
公司的 aF

r i n o
-

gr a p h 粉质仪
,

按 A A C C 方法 54 一 21 测定
。

拉仲谱 用 B r a b e n d o r
公司的 E x t e n s o -

g r a p h 拉伸仪
,

按 A A C C 方法 5 4一 1 0 测定
。

烘烤试验 采用美 国 N at io an l 仪器制

造公司生产的实验室烘烤设备
,

参照 A A C C

方法 10 一 10 A 烤制面包
。

评分方法 采 用 黑龙江省 地 方标准

D B / K 2 3 0 0 B o 4 0 0 2一 8 8 (( 小麦优质品种 》之 5

(评分方法 )进行
。

馒头试验 采用 中筋小麦品种馒头品质

检测规程进行
;在合面钵 中加入适量水后再

加 1 克干酵母
,

溶解后加入面粉 90 克
,

合面

1分钟
,

将面团成球形
,

在适宜温湿度条件下
·

1 4
·

发酵 2
.

5 小时后
,

称取同一面 访 1() 克置于面

案上
,

将发酵好的面团反复揉搓后成半球形
,

再发酵 15 分钟后
,

置于沸水蒸锅中蒸 20 分

钟
,

取出冷却后
,

再称重
,

测体积
,

品尝评分
。

结果与分析

8 个小麦区域试验和生产试验标准 品种

(以下简称标准品种 )主要品质性状分别列于

表 l 和表 2
。

(一 )子粒品质

1
.

千粒重和容重

8 个小麦标准品种千粒重平均为 34
.

0

克
,

其中龙麦
一

15 千粒重最高为 38
.

1 克
,

垦红

6 号最低为 30
.

7 克 ;这一测试结果较我省

1 9 9 2 年以来分析的播种面积在十万亩以上

品种 ( 以下简称大面积种植品种 )的平均千粒

重高出 1
.

6 克
。

标准品种容重平均为 77 4
.

7

克 /升
,

较大面积种植品种低 15
.

3 克 /升
。

其

中克丰 3号容重最高为 7 90 .0 克 /升
,

龙麦

15 最低 75 1
.

4 克 /升
。

这 8 个品种的容重除

龙麦 1 5 和东农 1 20 未达 到 国家春麦一等

( 7 7 0 克 /升 )外
,

其余品种均超过一等标准
。

2
.

子粒蛋白质

小麦子粒蛋白质含量既是重要的营养品

质指标
,

也是一项工艺品质指标
。

标准品种平

均蛋白质含量为 1 3
.

6 %
,

与大面积种植品种

的 平均蛋 白质含 量相 同
;
变幅 为 1 2

.

9 ~

14
.

2%
,

有 5 个品种蛋白质含量达到省优质

三级
,

其余 3个品种未达到优质标准
。

3
.

出粉率

8 个品种平均 出粉率为 71
.

1%
,

其中龙

麦 16 出粉率最高为 73
.

0师
,

东农 12 0 出粉

率最低为 68
.

6%
。

我省大面积种植 品种平均

出粉率为 72
.

3%
,

较 8 个标准品种平均数高

1
.

2 %
。

小麦品种出粉率是衡量其经济价值的

重要指标
。

它与种皮薄厚
、

子粒大小均匀程

度
、

子粒形状与饱度
、

容重高低关系很大
。



表 1区域试验和生产标准品种品质分析结果 ( 1 9 9 1~ 2 1 9 9 )

类类类 品 种 名名 子 粒粒 面 粉粉 面 团团

型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型

千千千千粒重重 容 重重 面质率率 出粉率率 蛋白质质 湿面筋筋 沉降值值 吸水率率 形 成成 稳 定定 最大抗抗 延仲性性 SC mmm

((((((( g )))( gl / )))( % )))( % )))干基基 14 %水水 ( n d )))( % )))时 }可可 时 间间 延阻力力 ( e m )))阻 力力

((((((((((((((( % )))( % )))))))( m in )))( m in )))( B
.

U )))))( B
.

U )))

中中中 龙麦 巧巧 8 3
,

111 75 1 444 8 6
.

555 7 Q
.

000 1 3
。

999 2 6
.

444 40
.

333 6 2
.

666 2
.

222 3
.

444 3 2 999 2 2
.

111 20 444

筋筋筋 克丰 3号号 3 3 333 7 90
.

000 8 8
.

999 7 2
.

000 13
.

777 3 1
.

222 3 3
.

000 6 1
.

333 2
.

222 3
.

111 2 4 000 1 8
.

999 17 222

东东东农 12 QQQ 3 3
,

222 7 6 4
.

333 8 3
.

999 6 8 666 1 4
.

222 3 0
.

444 3 6
.

444 5 6
.

777 1
.

777 3
.

333 2 3 444 2 1
.

555 15 333

克克克旱 10 号号 3 4
,

222 7 7 3
.

888 6 4
.

555 7 1
.

999 13
.

999 3 2
.

000 2 8
.

555 6 1
.

666 1 888 2
。

000 1 4 666 2 4
.

222 1 1000

马马弓弓 新克旱 999 3 6 444 77 6
.

333 8 2
.

555 7 0
。

999 12
.

999 2 6
.

333 2 9
.

333 6 1
.

555 1
.

555 1
.

000 2 6444 1 5
.

444 2 1333

筋筋筋 龙麦 场场 3 0
.

999 7 7 5
.

888 7 4
.

999 7 3
.

000 13
.

222 3 1
.

555 2 1
.

777 6 0
。

222 1
.

666 1
.

888 1 0000 2 1
.

222 8 444

垦垦垦红 6号号 3 0
。

777 7 8 1
.

444 6 6 999 7 0
.

333 1 3
.

555 2 9 444 2 5
.

555 6 3
.

000 1
.

555 2
.

000 14 777 2 1
.

222 1 1 999

龙龙龙麦 1 222 3 5
.

222 7 8 4
.

444 90
.

000 7 2
.

222 1 3
.

333 3 2
。

OOO 2 1
.

000 6 3
.

333 1
.

666 1
.

444 9 666 1 9
.

333 8 222

平平 均 值值 3 4
.

000 7 7 4
.

777 7 9
.

888 7 1
.

111 1 3
.

666 2 9
.

999 2 9
.

555 6 1
.

333 1
.

888 2
.

333 1 9 555 2 0
.

555 1 4 222

最最 高 值值 3 8
.

111 7 9 0
.

000 9 0
.

000 7 3 000 1 4
.

222 3 2
.

000 4 0
.

333 6 3
.

333 2
.

222 3
.

444 3 2 999 2 4
.

222 2 1 333

最最 低 值值 3 0
。

777 7 5 1 444 6 4
.

555 68
.

666 1 2
.

999 2 6
.

333 2 1
.

000 5 6
.

777 1
.

555 1 000 9 666 1 5
.

444 8 222

1119 9 2 年十万亩亩 3 2
.

444 7 9 0
,

OOO 7 1
.

000 7 2
.

333 1 3 666 3 0
.

222 3 3
.

000 5 7
.

888 2 222 2
.

999 2 1 555 2 0
.

22222

以以 上 品 种种种种种种种种种种种种种种种

(二 )面筋品质

.l 沉降值

标准品种平均沉降值为 29
.

5 毫升
,

较大

面积种植品种平均沉降值低 3
.

5 毫升
,

沉降

值是反映蛋白质含量 和而筋强 度的重要指

标
。

美国
、

联邦德国等国家
一

恨据沉降值大小将

小麦分成 3 ~ 4 个等级
,

高强度的面粉沉降值

大于 50 毫升
,

低强度面粉小于 30 毫升
,

二者

之问为中弧度面粉
,

在我国有关部门制定专

用小麦品质指标时
,

暂定弧筋粉的沉降值》

4 5 毫升
,

中筋粉为 35 士 5 毫升
,

弱筋粉为 ( 30

毫升
。

2
,

湿面筋

面筋是小麦蛋白质一种特殊存在形 式
,

它的量和质与加工品质关 系极大
。

试验分析

结果表 明
,

8 个标准品种平均湿面筋含量为

29
.

9%
,

接近于大面积推广品种
,

这个平均数

只相当于弱筋粉的水平
,

应该指出
,

制做不 同

食品对面筋的质和量有不同的要求
,

如面包

专用粉
,

日本要求面筋 30 ~ 40 写
,

原苏联要求

3 2%以上
,

美 国为 36 ~ 47 %
,

而我国则为 32

~ 3 5 %
。

(三 )面团品质

面团的弹性
、

粘性等物理特性
,

即和面过

程中面团的流变学特性的变化
,

它是评价小

麦加工品质优劣的重要依据
。

1
.

面团的形成时间和稳定时间

8 个标准品种面团形成时间和稳定时间

都较短
,

平均分别为 1
.

8 和 2
.

3 分钟
,

均低于

大面积种植品种
,

相当于弱筋粉至中筋粉水

平
。

而美国对优质面包粉面团形成时间要求

达到 7
.

5士 1
.

5分钟
,

稳定时间则要求达到 12

士 1
.

5 分钟
。

2
.

最大抗延阻力
、

5 厘米处阻力与沉降值

的关系

8个品种分析结果看出
,

最大抗延阻力与

5 厘米处 阻力之差越大
,

沉降值越高
,

相关系

数 0
.

9 7 4 3
. ` ,

自 1 9 8 8 年 以来分析 了 3 3 8 个

样本
,

统计结果表明
,

相关系数 0
.

7 0 51
’ . 。

最

大抗延阻力和 5 厘米处阻力两者之差与沉降

值呈极显著正相关
,

强筋粉差数较大
,

中筋粉

次之
,

弱筋粉最小
,

有的品种近于零
。

(四 )烘烤品质

烘烤试验是直接鉴定不同品种加工品质
·

1 5
·



最实用和可靠的方法
,

8个标准品种 100 克面 10 号等 4 个品种的面包评分在 60 分以上
,

比

粉平均面包重量
、

体积
、

比容和评分分别为 容大于 4
.

0 立方厘米 /克
,

体积大于 590
·

o 立

14 7
.

4 克
、

5 59 立方厘米
、

3
.

4 立方厘米 /克和 方厘米以上
,

其余四个品种较差
.

总之
,

这 8

5 5
.

7 分
。

面包体积和评分均低于大面积种植 个品种都不适合烤制优质面包
。

品种
,

但龙麦 15
、

克丰 3 号
、

东农 120 和克旱 (五 )馒头试验

表 2 面包和馒头试验结果

类类类 品 种 名名 面 包 试 脸脸 馒 头 试 脸脸

型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型型
重重重重 量量 体 积积 比 令令 评 分分 重 ttt 体 积积 比 容容 高高 评 分分

((((((( g ))) ( e m 3
))) ( e m , / g ))))) ( g ))) (e m

3
))) ( e m 3

范 ))) (
em )))))

中中中 龙麦 1555 1 4 8
.

666 6 6 4
.

000 4
。

555 7 5
.

222 1 5 8
.

000 4 0 000 2
.

555 6
.

333 6 7
.

000

筋筋筋 克丰 3号号 1 4 6
,

222 62 5
,

000 4
.

333 7 2
.

333 15 5
.

333 4 5 000 2
.

999 6
.

555 7 6
.

000

东东东农 1 2 000 14 2
.

444 5 9 0
.

000 4
.

111 6 2
.

777 15 4
.

111 3 8 000 2
.

555 7
.

111 6 8
,

000

克克克早 10 号号 14 7
.

666 6 16
.

555 4
.

222 6 0
.

222 1 5 8
.

000 4 4 555 2
.

888 6
.

999 7 0
.

000

弱弱弱 新克早 999 1 4 6
.

999 52 5
.

000 3
.

666 5 2
.

222 15 5
.

000 4 1 000 2
.

666 6
.

444 7 2
.

555

筋筋筋 尤麦 1 666 1 4 7
`

666 5 2 1
.

555 3
.

666 4 3
.

999 15 5
.

000 4 1 000 2
.

777 6
.

444 6 9
.

555

垦垦垦红 6 号号 1 4 9
,

777 5 0 2
,

555 3
.

444 4 5
.

222 1 6 0
.

888 4 9 000 3
。

OOO 6
.

888 6 8
.

555

龙龙龙麦 1222 1 4 9 888 4 3 5 000 2
.

999 3 4
.

666 1 5 7
.

777 4 3 555 2
.

888 5
.

444 6 3 555

平平 均 值值 1 47
.

444 55 9
.

999 3
.

444 5 5
.

777 1 5 6
.

777 4 2 888 2 777 6
.

555 6 9
.

444

最最 高 值值 1 4 9
.

888 6 64
.

000 4
.

555 7 5
.

222 1 60
.

888 4 9 000 3
.

000 7
.

111 7 6
.

000

最最 低 值值 1 4 2
,

444 4 3 5 000 2
.

999 3 4
.

666 1 54
.

111 3 8 000 2
.

555 5
.

444 6 3
.

555

111 9 9 2 年十万亩亩亩 64 9
,

00000 6 3
、

5555555555555

以以上品种种种种种种种种种种种

试验结果表明
,

8 个品种馒头平均重量
、

体积
、

比容
、

高和评 分分别为 1 56
.

7 克
、

4 28

立方厘米
、

2
.

7立方厘 米 /克
、

6
.

5厘 米 和

6 9
.

4分
。

其中克丰 3 号评分最高为 76
.

0
,

馒

头高为 6
.

5 厘米
,

比容 2
.

9 立方厘米 /克
,

说

明该品种比较适于制做馒头
。

综合评价

现在一般都根据小麦子粒而筋 的强弱
,

将小麦分成弧
、

中
、

弱三种类型
。

强筋小麦用来烘烤优质面包
。

其蛋 白质

含量
、

湿面筋含量
、

沉降值等较高
,

面团形成

时间和稳定时间较长
。

根据分析结果
,

这 8 个

品种没有一个达到弧筋小麦 指标的
。

也有的

研究
,

根据分析结果把龙麦 15 归为强筋小

麦
;
本研究龙麦 15 主要指标虽没达到强筋水

平
,

但在 8 个标准品种中它的筋力最好
。

·

1 6
·

中筋小麦要求蛋白质含量在 1 3
.

5%左

右
,

湿面筋在 30 %左右
,

沉降值 30 ~ 40 毫升

之间
,

形成时间 1
.

5 ~ 2
.

5 分
,

稳定时间 2
.

5~

5
.

5 分
,
根据上述指标

,

参照烘烤和馒头试验

结果
,

龙麦 15
、

克丰 3 号
、

东农 1 2。
、

克旱 10

号等四个品种为中筋小麦
。

弱筋小麦主要用来制做饼干和糕 点
,

主

要 品质指标均低 于中筋小麦
,

本研究结果认

为新克早 9
、

龙麦 12
、

垦红 6 号和龙麦 16 等

四个品种为弱筋小麦
。

讨 论

1
.

过去
,

我 省小麦区域试验和 生产试验

标准 品种的设置
,

主要从产量和熟期两个方

面考虑的
,

品种的生态类型做为参考
,

而对品

质考虑的很少
。

今后
,

应当随着我省小麦品质

水平的提高
,

把逐渐提高区域试验和生产试



小麦生产中品质与产量关系的实际情况的
,

那么怎样解决这个问题呢 ? 我们认为适当牺

牲产量换取品质
,

是 目前改善我省小麦品质

的可行举措之一
。
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验标准品种的品质水平提到 日程上来
,

这是

品种审定部门和育种单位的共同任务
。

2
.

为满足人民生活和面食品工业发展的

需要
,

必需生产出各种专用粉
,

如面包粉
、

饺

子粉
、

饼干糕点粉等
。

这些专用粉是由若干具

有不同品质特点的小麦品种适当搭配磨制而

成的 ;通俗一点说
,

就是用不同筋力 的小麦品

种搭配磨制而成的
。

目前我省小麦生产上应

用的大多数是中筋小麦和弱筋小麦品种
,

强

筋小麦品种很少
; 因此选育强 筋小麦品种是

今后我省小麦育种单位一项很重要的任务
。

.3 前人的研究结果指出
,

一些品质性状

与小麦的产量呈负相关
,

也就是说高产不优

质
,

优质不高产
,

这一点是完全符合我省当前

C留一下射线活体慢照射对大豆诱变

效果的比较研究

郭玉虹 王培英 于佰双

(
.

黑龙江省农业科学院大豆所 )

孟丽芬 许德春 王 玫

(黑龙扛省农业科学院原子能所 )

摘要 以 oz iz e 品 种 n 个处理的 M
。

代材料为试材
,

对它们的单株 产量
、

百拉

重
、

单抹芙数
、

粒数
、

完全粒率
、

病粒率等进行浏定
,

比较结果
,

根据产堂为选择标准
,

推荐的处理为
:

@ 即大豆苗期 ( V
e

一 V
l
) C留一 y 射线慢照射

,

荆量率 0
.

54 伦 /分
,

剂童

5 千拉 德
,

比对照增产 4
.

9%
。

⑦即大豆花期 ( R
Z
) C留一 下射线慢照 射

,

荆量率 0
.

54 伦

/分
,

剂量 5 千拉德
,

比对照增产 3
.

5肠
,

并且完全拉率最高为 70
.

78 %
。

百杜重最大的

是处理③
,

为 21
.

13 克
,

即大豆花期 ( R
Z
) C留一 y 射线慢照射

,

剂量率 1
.

56 伦 /分
,

剂蚤

L S 千拉德
。

C留一 y 射线等理论因素作为诱发突变的

实用技术
,

在大豆育种的实践中已发挥出它

独特的功效
,

先 后育成 了黑农 4 号
、

黑农 5

号
、

黑农 7 号
、

黑农 8 号
、

黑农 1 6
、

黑农 26
、

黑

农 32
、

铁丰 18 等 10 多个品种
。

而对于活体

植株 C吧一 下射线苗期
、

花期慢照研究的还较


