
超早熟大豆脂肪和蛋白质含量浅析
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为解决我省北部高寒地区 ( 主要是第六

积温带) 作物单一
,

小麦连作给生产带来的

一系列不 良影响
,

以及社员所需油
、

豆不能

自给等问题
,

近年来科研
、

种子部门
、

生产

单位积极努力
,

相互配合
,

筛选出了一批较

好 的超早熟大豆 新 品 系
。

如东农 78 ~ 25
,

东农 7 8 ~ 2 6 ,

龙 7 6一 9 2 3 2 ,

黑 7 8 原 i ~ 2

等
。

这些 品系熟期极早
,

生育期只有 85 天左

右
,

比北呼豆还早熟 7 天左右
,

在第六积温

带能正常成熟
。

亩产可达 2 00 斤左右
,

深受

山区社员欢迎
。

几年来
,

就超早熟材料的熟期和产量等

方面做了不少工作
,

这方面的间题 已基本明

确
。

但 品质方面的工作则比较薄弱
,

缺少这

方面的资料
。

随着生产 的发展
,

人们不仅注

重大豆的产量
,

而且也十分关注大豆的品质

间题
。

为此
, 1 9 8 2 年结合区试工作对超早熟

材料 品质进行了一些分析
,

现将结果初步整

理如下
,

供有关部门参考
。

东经 1 27
0

21
’ ,

海拔 1 66
.

4米 ) 同组区试材料

所得的种子亦进行了化验分析
。

分析项目主
、

要为脂肪和蛋白质含量
,

由吉林省农科院大

豆所品质分析室协助完成
。

结果与分析

一
、

超早熟材料在第六积通带脂肪和蛋

白质含 t

第六积温带是这些超早熟品系将来的主

要种植 区域
,

我们侧重对其子实的脂肪和蛋

白质含量进行了化验分析
,

化验分析结果表

明
,

来 自三个不同育种单位的四个超早熟大

豆新品系
,

在脂肪和蛋白质含量上有较为明

显的差异 (见表 1)
。

表 1 超早熟大豆在第六积温

带的脂肪和蛋白质含 t

材料与方法

供试材料为我省 1 9 8 2 年区试超 早 熟 组

的黑 7 5 原 1一 2 (黑河所育成 )
,

龙 7 6~ 9 2 5 2

(省农科院品种资源室育成 )
,

东农 78 ~ 25 和

东农 78 一 2 6( 均为东北农学院育成 )
。

分析样

品主要取自处于我省第六积温带的黑河市金

水农场 (北纬 5 0
0

1 0 ’ ,

东经 1 2 5
0

5 7 ’ ,

海拔 4 0 5

米 )
,

同一区试圃场的种子
。

为探讨不同积温

带条件下对大豆品质的影响
,

对纬度相近而

地处第四积温带的黑河农科所 (北纬 50
0

15
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从表 1 可清楚的看出
,

就子实中脂肪含

量 而 言
,

以黑 了8 原 i 一 z 和龙 了6一 9 2 3 2 为

高
,

东农 7 8一 2 5 ,

东农 7 5 ~ 2 6 则较 低
。

其

中黑 7 5 原 1一 2 比龙 7 6一 9 2 3 2 高 0
.

2 7% ;

比东农 7 5一 2 5 高 2
.

3 9%
,

比东农 7 8 ~ 2 6 高

1
.

68 %
,

差异明显
。

解决吃油问题是山区 发
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展大豆的主要目的之一
,

应充分发展和利用

这些含油量较高的超早熟品系
,

改变 目前山

区的食油靠外进的状况
。

就蛋白质含量丽言
,

以东农 花~ 2 5 为最

高
,

其次为东农 7 8~ 2 6 和 龙 7 6~ 9 2 3 2 ,

而

黑 78 原 1 ~ 2较低
。

其中东农 78 ~ 25 比东农

7 8一 2 6 高 2
.

5 9 %
,

较龙 7 6一 9 2 3 2 高 2
.

6 8 %
,

较黑 78 原 1 ~ 2 高 4
.

07 %
,

差异十分明显
。

解决山区人民和牲畜所需蛋白质来源问题
,

亦是山区发展大豆的重要目的
。

因此
,

对蛋
.

白质含量较高的品系
,

亦应同样给于重视
。

二
、

超早熟材料在第四积沮带脂肪和蛋

白质含盆

超早熟材料在第四积温带子实中脂肪和

蛋 白质分析 (见表 2 )
。

脂肪和蛋白质含量进行比较
,

可以看出
,

在

第四积温带种植的大豆子实脂肪和蛋白质含

量都高于在第六积温带种植的
。

上述四个品

逊檄绮暑华
,

_

尹肪贪量声四积温带为
勿

.

n %
,

比第六积温带的 1 8
.

3艺% 高 1
.

73 %
,

蛋白质含量第四积温带为 40
.

59 %
,

比 第 六

积温带的 39
.

97 % 高 0
.

62 % (见图 1)
。
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从表 2 可以看出
,

上述分析结果与第六

积温带的分析结果有共夙的趋势
,

即脂肪含

量以黑 78 原 1一 2 租龙
`

76 一 92 32 为高
,

东农

78 一 25 和东农 78 一 26 较低
。

蛋白质含量 以

东 农 78 ~ 25 和东农 78 ~ 26 为 高
,

黑 78 原

1一 2 较低
。

上述结果表明大豆子实中的脂肪

和蛋 白质含量受遗传基础影响很大
,

品种 间

有明显差异
。

但将同一品种在 不同积温带的

摘舫含量琳 ) 蛋台放含称帕)

图 1 木同积温带 下大豆脂肪和蛋 白质平 均含量

从上图中还可看出
,

脂肪含量受种植地

区积温带的影响远较蛋白质明显
。

结 语
1

.

供试超早熟品系脂肪
、

蛋白质含量有

明显差异
,

黑 78 原 1~ 2 和 龙 76 一 9 2 3 2 脂

肪含量较高
,

东 农 78 ~ 2 5
、

东农 78 ~ 26 蛋

白质含量较高
,

应充分利用所长
,

推动第六

积温带大豆生产的发展
。

2
.

同一品种在不同积温婚种植
,

脂肪和

蛋白质的绝对含量存在差异协 第四积温带高

于第六积温带 ; 脂肪含量尤其如此
。

鉴于这

种情况
,

认定供试品种的脂肪和蛋白质含量

应 以该品种在主栽地 区的化验结果为依据
。
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