
提供大量优 良苗木
。

④开展栽培技术的研究
,

即野生变家植

的简易有效
,

适于我省寒地栽培的一整套的

高产稳产栽培技术措施
。

⑤培育优良品种
,

目前我省称猴桃普遍

是小果型
,

因此
,

如何培育抗寒
、

优质
、

丰

产
、

个大
、

耐运
,

且维生素 O 不低于 目前野

生称猴桃含量的新品种
,

应作为育种的主要

目标
。

⑥贮藏及加工的研
一

究
。

如何 延 长 贮藏

期
,

提出有效的贮藏方法
。

研究在加工过程

中如何减少营养成分的损失
,

并具有良好的

色
、

香
、

味
,

达到国际市场商品水平
。

⑦称猴桃综合 利用的研究
。

目前对游猴

桃的作用尚未充分了解
,

对植株各部分的用

途
,

对疗效上的研究
,

对高山
、

航空
、

矿山
、

妇幼保健等方面营养的特殊功能的作用等等

均需认真研究
。

3
.

建立称猴桃商品生产基地
。

根据琳猴

桃的生态条件
,

因地制宜
,

合理选地
,

建立

人工栽培的娇猴桃商品生产基地
;
另外

,

也

可利用野生称猴桃资源
,

就地改造
,

加强管

理
,

提高产量
。

4
.

抓好产销衔接
,

积极扶植生产
。

鉴于

目前我省称猴桃尚处野生状态
,

因此
,

除积

极开展人工栽培外
,

还应组织社员群众在采

收季节积极上山采收
。

商业部门
、

食品加工

以及酒厂等应积极收购
,

扶植生产
,

搞好加

工
,

增加花色品种
,

扩大销路
。

5
.

加强宣传工作
。

称猴桃虽好
,

但了解

它的人并不多
,

特别是在增进 人民的身体健

康
,

可制成特需的营养品
,

疗效食品多 提供

外贸出 口
,

换取外汇
;
发展多种经营

,

增加

农民收入
,

繁荣市场
,

改善人民生活
,

为四

化筹积资金等方面应作大量宣传
。

对称猴桃

的生产栽培技术要广泛宣传普及
。

同时
,

还

要宣传对称猴桃资源的保护
,
有关部门应采

取有效措施
,

禁止滥砍滥伐
。

我 省 食 用 菌 生 产 现 状 与 展 望

朱 克

(黑龙江省土畜产进 出口公 司食用菌实验站 )

(一 )

从五十年代起
,

随着人类食用蛋 白质向

植物蛋白质方向的转移
,

对食用菌的需要量

越来越多
。

当前
,

全世界的食用菌的生产量

每年 以 10 % 增长速度向前 发展
。

据报导
,

1 9 5 0 年全世 界 洋 蘑菇 总产量为 6
.

4 万 吨
,

1 9 7 8 年达 76 万余吨
,

整个食用菌产量 已超

过百万吨
。

除黑木耳生产外
,

我省于 1 9 7 7 年与全国

同时起步开始人工菇类生产
,

全国已遍及廿

余省
、

市
。

省内不完全统计
,

已从三个点发展

到二百多个单位
,

其产 品除 内销 外 还 有 出

口
,

1 9 5 0 年出 口人工平菇 7 0 余吨
, 1 9 8 1年将

超过百吨
。

随着生产的发展
,

生产技术也有

相应的改进和提高
。

由瓶栽发展到瓶
、

箱
、

地结合
; 由单一原料

、

方法
、

种类发展到多

样化
。

出现一些产量高
、

低成本
、

有盈余的

典型
,

如苇河林业局食用菌厂
、

阿城料甸公

社食用菌厂
、

宁安糖厂家属厂
、

大庆井下采

油指挥部农科站等单位
。

围绕生产中存在的间题
,

有关单位进行

了调查总结和试验研究工作
。

如野生食用菌

菌种分离与选用
;
生产用菌种的培养技术与

剂型改进
;
除锯末外其他培养料的利用

; 防

治杂菌措施等等
。



当前
,

我省食用菌生产是发展的趋势
。

但由于大面积生产历史很短
,

在经营管理
、

资金
、

设备
、

生产技术上还有些间题
,

致使

有些单位产量低
、

成本高
、

收益少
,

有的甚

至亏损
。

(二 )

我省食用菌销售量在国内市场大
,

国际

市场少
。

在某些地区尽管价格偏高
,

总是供

不应求
。

随着人们对食用菌认识与购买力的

提高
,

以及旅游业的发展
,

这种矛盾将会更

加突出
。

在国际市场上我们是有竞争力的
,

我省出口量也在逐年增加
。

特别是我省资源

丰富 (林业生产剩余物
、

农作物秸秆
、

甜菜

渣子等 )
,

又有
.

些名贵野生食用菌
,

可引入供

人工栽培
,

如花脸蘑
、

鸡腿蘑等
。

将使我省

食用菌出 口处于有利的地位
。

食用菌的医疗效果早为人们熟知
,

但深

入研究主要在七十年代以后
。

业已证明
,

食

用菌含有多酷等物质
,

有降低胆固醇
、

增强

对癌细胞的免疫力和防流感等作用 , 它含有

的麦角街醇
,

可防拘楼病等多 食用菌含有多

种酶类
、

氨基酸
、

核酸等
,

不仅使有关学者

重视
,

某些食品工业部门也在大量利用
; 医

药工业也投放力量
,

食用菌被称为
“

保健食

品
” ,

已超出
“

佳肴美菜
”

范围 , 因其子实体

与菌丝在成分上相同
,

采用固体栽培法时可

采子实体食用
,

剩余菌丝体可做工业再加工

的原料
。

从社会主义大农业角度看
,

食用菌也有

自己的位置
。

草腐类食用菌培养料产蘑菇后

仍可肥田
,

效果不减
,

木腐类食用菌可参与

培养料— 饲料— 肥料— 燃料的四料循

环
,

能更多的将含纤维素物质转化为富含蛋

白质食品
。

最近有人报导风尾菇 (一种侧耳 )

能固氮
。

培养后的
“

废料
”

可做土壤改良剂
,

也可做控制葵草花叶性病毒的
“

药物
” 。

用非

锯末类原料培养后的废料可做饲料
,

猪的瘦

肉率高
。

苏联 已开始建立食用 菌菌丝 体工

业
。

把深层发酵培养菌丝 体 与 固体 浅层培

养
,

取得子实体两者结合起来正是农业生产

工厂化的一个先导
。

1 9 7 7 年
“

全苏高等食用

菌生产现状与前途
”

的会议上
,

动员著名高

等学校与科研单位完成 10 项研究任务
。

日本国内
,

私人办的食用菌研究所近廿

余家
,

其中菌覃研究所有科研人员 50 余人
,

特邀研究员 13 人
,

均为著名的教授
、

博士
,

还附设一所二年制的菌类专门学校
。

该所设

备完善
,

仪器先进
,

是亚洲第一流的食用菌

研究中心
。

五十年代 以来
,

国际上每三年召开一次

食用菌栽培科学国际讨论会
,

今年第十一届

是在澳大利亚开的
。

联合国科教文组织把发

展食用菌生产列为发展中国家解决蛋白质食

品的措施
。

香港中文大学理学院院长张树政

教授受该组织委托
,

每两年举办一次亚洲地

区食用菌讲习班
。

参加学习班的学员要求在

35 岁 以下
,

能听懂英文
、

.

搞食用菌生产或科

研的人
。

费用由联合国科教文组织负担
。

要发展我省食用菌生产
,

必须加强食用

菌的科学研究与技术人员的培训工作
,

是发

展食用菌生产的基础工作
。

从当前看
,

下列

一些技术间题急待解决
: ①黑木耳的代用料

研究
; ②食用菌优良菌种的选育 , ③高产

、

低成本的综合栽培技术
, ④杂菌以及病虫害

的防治等
。

过去只是采用 以会代训的办法培

养少数技术工人
,

底子薄流动性很大
,

以后

能有高等学校或中等专业学校培养专门人材

分配到重点食用菌厂工作
,

以求得我省食用

菌生产适应国民经济发展的需要
。

·

5 6
.


