
物理和物理化学性质
,

而且也是增加土壤氮

素的重要途径
。

土壤有机质中除含有氮素外
,

还含有相

当一部分有机磷
。

从表 6 看出
:

土壤有机质

与全磷量呈弱相关
,

但 七值不显著
。

虽然土

壤全磷量大部分以迟效性状态存在
,

不能做

为磷供应水平的确切指标
。

但从表 6 七值显

著看
, 它仍是土壤速效磷的潜在来源

。

综上所述
:

黑龙江省土壤肥力
,

氮素高

于磷素
,

土壤速效磷变化幅度大
,

土壤有机质

与土壤全氮量有极显著的相关性质
。

由此看

出
:

正确的利用和发挥土壤肥力的增产潜力
,

大力施用有机农肥
,

广植 绿肥
,

实行有机肥料

与无机肥料相结合的方针
,

进一步协调氮
、

磷

比例
,

才能给不断的提高单产户总产创造肥

力基础
,

为早 日实现农业现代化做出贡献
。

大豆粗脂肪简易快速测定法一浸泡法
刘敏学 郑云兰

(黑龙江省农业科学院综合化验室 )

谷物的品质育种工作 已成为近代育种科

学的主要内容之一
,

对谷物种子含油量
、

品

质的有效分析方法以及筛选技术
,

也 日益受

到重视
,

并取得很大进展
。

当前
,

脂肪含量

的测定
,

普遍采用索氏提取法
。

这种方法准

确度高
,

但需仪器 没备
,

水 电条件方能进行

工作
。

多年来此法虽有改进
,

仍感繁杂费时
。

我们根据多年来工作体会和方法对比试验
,

查阅了有关材料
,

改进了浸泡法
。

该法快速
、

易于掌握
、

仪器设备简
一

单
、

重演性强
、

准确

度良好
,

节约试剂
,

提高工效
,

适于大批样

品分析
。

在 目前条件下
,

标准法每人每 日最

多能完成 5 个双样的含油请分析
,

而改进后

的浸泡法每人每天可做 15 个双样
,

工效提高

3 倍
。

19 7 5~ 1 9 7 8 年共做 4 3 6 2 个 单样
,

结

果与标准法基本一致
。

合江农科所和牡丹江

农科所用此法分析其效果也是很好的
。

试 验 结 果

一
、

浸泡时间的试验

在沮脂肪测定过程中
,

浸泡时间的长短

是重要环节
,

直接影响粗脂肪分析结果
。

为

了摸清准确的浸 泡 时 间
, 1 9 7 5 年

,

我 们在

5。。 毫升广口瓶中
,

放入 2 50 毫升 乙醚
,

20

个脂肪包
,

对黑农 n 号
、

丰收 n 号
、

72 ~

2 1 3 7
、

满仓金四个大豆品种
,

进行 了 2
、

4
、

6
、

8
、

10 昼夜不同浸泡时问的试验
,

其结果

如下
:

表 1 四个大豆品种不同浸泡时间结果对 比
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由表 1可见
,
浸泡 6昼夜和 8 昼夜

,

分

析结果与标准法比较
,

其结果相对误差最小
,

均未超过 1
.

5纬
。

为此
,

我们认为浸泡 8 昼夜

为宜
。

图 1
.

浸泡 8 昼夜与标准法结果对比曲

线

编苍全
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曲线

表 2

四个大豆品种不同浸泡时间结果

::卜节十

一
,

图 2证明
,

随着浸泡时间的延长
,

含油

量递增并曲线缓慢上升
,

最后趋于平行
。

图 1

证明浸泡 8 昼夜的结果与标准法基本吻合
。

1 9 7 8年我们又选用黑农 26 号
、

吉林 3 号
、

呐河早半月
、

合交 13 号
、

平顶香
、

八月忙六个

大豆品种做了补充试 验
,

进 行 了 6
、

8
、

10

昼夜三个不同浸泡时间的处理
,

其结果如下
:

不 同 品 种 不 同 浸 泡 时 间 结 果
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表 2可见
,

六个不同品种
,

浸 泡 6
、

8
、

1 0 昼夜
,

其分析结果基本一致
。

标准差与变

异系数也小
。

为此
,

我们又对 6与 10 昼夜
、

8 与 10 昼夜
、

6 与 8 昼夜分析结果进 行了

,’ t
”

值测验
,

如下
:

表 3 证明
,

浸泡 6 昼夜与 10 昼夜
, “

护

测验结果差异显著
。

而 6 与 8
,

8 与 10 昼夜

差异不显著
,

进而验证浸泡时间以 8 昼夜为

最佳
。

月

二
、

乙酸用通的试验

为了摸清 乙醚用量对分析结果的影响
,

1 9了5 年我们在装有 20 个脂肪包 的 5 00 毫升

广口瓶中
,

分别注入 25 0 毫升及 4 00 毫升 乙

醚
,

采用四个品种浸泡 8 昼夜进行试验
,

其

,

5 3
,



表 3
“
七

”

值 测 验 不 同品种乙醚用最结果对比

对照与 10 昼夜 16 与 8 昼 夜

表 4
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结果如下
:

表 4 看出
,

用 4 00 毫升 乙醚浸泡 比用继

量为 2 50 毫升的分析结果与标准法相比误差

小
,

但用 2 50 毫升 乙醚浸泡的结果相对误差

也未超过 1
.

5 %
。

为了节省乙醚
,

我们认为乙

醚用量以 25 0毫升为宜
。

三
、

品种试验

1 9 7 8年为了进一步验证用 浸 泡法 测定

大豆含油量
,

时间以 8 昼夜
,

乙醚量 以 2 50

毫升为最宜
,

我们又选用 14 个大豆品种与标

准法进行了对比测定
,

其结果如下
:

从表 5 可见了除
“ 8 月忙

”

品种外
,

浸泡

法对其他品种所测得的含油 量 与 标 准 法对

裹 5 不同品种浸泡法与标准法结果对比
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相对误差均小于 1
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,

可见结果一 致
。

图 3 , 1 4 个大豆品种浸泡法与标 准法

结果对比曲线图

由表 5 绘制图 3 看出
,

浸泡法与标准法
.

曲线吻合性好
。
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越
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方法与讨论

1
.

快速浸泡法 乙醚用量 2 0 5毫升 和 400

毫升
,

浸泡 8 昼夜其结 果 一 致
,

而 在室 温

10 ℃左右的条件下
,

浸泡 8 昼夜和标准法结

果趋于一致
。

因此
,

我们认为
,

在 5 00 毫升

广 口瓶中
,

放入 20 个脂肪包
,
乙醚 用 量为

2 50 毫升
,

浸泡 8 昼夜为 浸 泡 法的 适宜 条

件
。

2
.

大豆样 品浸泡过程与室温关系密切
,

当气温升高时
,

浸泡时间要缩短
。

3
.

每浸泡一批样品时
,

要带标准样品
,

随时检查是否由于条件变化而影响结果
。

4
.

滤纸豆包包好后
,

不能放置时间过长
,

以防渗油
。

5
.

在浸泡过程中
,

最后浸泡用过的乙醚

可收集起来
,

供下一批新样品前两次浸泡之

用
,

这样新旧 乙醚交替使用
,

可以节省 乙醚

用量
。

换 乙醚时
,

要轻轻摇动广 口瓶
,

不要

用力过猛
,

以免将滤纸包上的纤维摇下来
。

6
.

滤纸包一定要按操作手绪严格包好
,

否则因漏豆面而使结果偏高
。

1 05 ℃恒温干燥箱中烘 2 小时
,

取出放入 15 厘

米直径的干燥器中冷却至室温
,

约 30 分钟
,

在万分之一天平上按顺序号称 重
,

再烘 1
.

5

小时
,

恒重
。

前后两次误差不得超过千分之

2
.

以十分之一小天平称 约 1克 过 40 目

筛孔的大豆样品
,

放入已恒重的滤纸包中包

好
。

在 1 05 ℃ 的恒温干燥箱中烘 2
.

5 小 时
,

取出后
,

放入干燥器中冷却 30 分钟
,

在万分

之一天平上称重
,

再烘 1
.

5 小时
,

恒重
。

3
.

将已恒重的大豆脂肪包
,

放入 5 00 毫

升广 口瓶中
,

每瓶放 20 个脂肪包
,

然后注入

25 0 毫升 乙醚
,

在室内温度 10 ℃ 左右浸泡 8

昼夜
,

每两昼夜换一次乙醚
,

并且轻轻摇动
。

4
.

浸泡 8 昼夜后
,

将 各瓶中的脂肪豆包

分别取出
,

待 乙醚挥发掉
,

按 豆包的顺序号

排列在皿中
,

放入 1 05 ℃ 恒温箱中 烘 2
.

5 小

时
,

取出在干燥器中冷却 30 分钟
,

称重
。

再

烘 1
.

5 小时恒重
。

同样前后两次称量 误差不

得超过千分之三
。

5
.

计算

油分写
A 一 B

二
工万 C X 1 0 0

附
:

改进浸泡法操作规程

1
.

将 9 厘米慢
.

速或中速定量滤纸剪成长

方形
,

叠成滤纸包并编号
,

按顺序号排列在

n
.

5厘米的培养皿中
。

然后 将培养皿 放入

A 一浸前样本十 滤纸重

B一浸后样本 + 滤纸重

O一滤纸重


